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1.BOLUM
1. GENEL BIiLGILER
1.1.ZEYTININ VE ZEYTINYAGININ TARIHCESI

Delice zeytin olan Olea oleaster” in bir kaltar bitkisi olan
Oleasativa’ ya doniistiiriilmesini M.O 4000’lerde Anadolu,
Dogu Akdeniz ve Giiney Onasya'da; Adana, Gaziantep’ ten
baslayip, Suriye, Liibnan, Israil'e inen Akdeniz kiyi seridinde
Samiler tarafindan gergeklestirildigi saniliyor.
Misir miizesinde bulunan M.O. 3000 yilindan kalma XIX.
Hanedan'dan itibaren gerek duvar sislemelerinde, gerekse
mezar buluntularinda zeytinin gorsel bir imge olarak
kullanildigini goriilmektedir.
Akdeniz havzasinda glmsigna cikartilan arkeolojik eserlerde
zeytin karsimiza ui\.u M.O.3000'lerde Girit'te kaya oyuklari
veya tag havanlar da tanelerin kirihip sikilmasiyla baglayan
ill el zeytinyagcilik gelismistir.
M.O. 1600'de Misir'da Nil deltasinda dikilmeye basladig
ileri stirtiliir,
Gintimtizden 6000 yil 6ncesine dayanan bir efsaneye gore
i)'ilii\' ve sonsuz yasam tanrisi Osiris’in annesi kardesi ve
sonra karst olacak evlilik tanricasi inek basli Isis Misirlara
zeytin agacim dikmeyi ve drinlerinden yararlanmays
ogretmistir.
Ayrica diinyanin en eski piramidi Sakkarah’da bir zeytin
stkma aletinin bulunmasi, Firavun Tutankamon'un zeytin
dallarindan oriilmiis “adalet taci” giydigi duvar resimlerinde
izlenmektedir.
Zeytin, diinya dillerinde “Zeta, Zai, Zertum, Zeirtum, Zait,
Zaitun, Zeytin, Elaiwa, Elaia, Olea, Oliva, Olive, Oleum, Ol;,
Huile, Oil, Aceite” gibi ¢ok sayida ve farkh kelimelerle ifade
edilmektedir.

1.2. ZEYTININ ANAVATANI VE YAYILISI

Delice Zeytinin asil yurdunun Gineydogu Anadolu ve
ozellikle, Mardin; Maras ve Hatay ticgeni olmasi en giiglii
olasiliktir.

Toroslarin eteklerinde, Mugla'da, Aydin'da delicelerin
bollugu, Bafa ve Kusadasi \ur‘.lmmlu adeta ormana
doniismeleri, izmir Cesme'de dagda tasta kargimiza
ctkmalari, Canakkale, Balikesir ve Bursa'ya kadar kendini
gostermesi, buna karsilik 6teki zeytincilik bolgelerinde insan
eliyle dikilmis agaclarin diginda nadiren bulunmasi ya da hi¢
bulunmamasi, zeytin agacinin anayurdunun giiniimiz
Tiirkiye'si oldugunu gosteriyor.

!t)tlnll‘l anavatani (mne) dogu Anadolu bélgesini de igine
alan Yukari Mezopotamya ve Giiney Onns}a bolgeleridir.
Onasya'da, Suriye ve Iran'in kesistigi yaydir. Suriye ve
Liibnan ky alarinda yasayan F “enikeliler aracih@yla, once
zeytinyag ticareti, ardindan fidelerle tagman zeytin kaltarg,
M.0.2600-1600 arasi dnce gineyde Misira, batida Kibrs,
Girit ve M.0.1400-1200lerde Anadolu yoluyla
Yunanistan'a M.O. 700’lerde Kuzey Afrika’da Libya ve
Tunus’a, Akdeniz'in iki yakasinda genisledi.

Giritlilerin zeytini ¢ok daha énce, M.O 3000'ler de
bildiklerini 6ne siren kimi tarihgilere gore, italyanlarin
zeytinle tanismast M.O. 1200’lere kadar uzanir.
Tarihi yolculugunda ise zeytin agacinin bitiin diinyaya
yayilist iki yoldan olmustur.

Birinci yayilma yolu gen merkezi olan Anadolu’nun
batisindan, Ege adalarina, Yunanistan'a, Italya’ya, Ispanya’ya
buralardan da Fransa’nin guneyine kadar olan yerlerdir.
Zeytin, Dogu Akdeniz' den M.O. 3000 yillarinda Ortadogulu
dcnuu!u tarafindan Kibris ve Lmlt e 5,0turu|1nl.l;~tu|
Diger yayilma yolu ise Suriye ve Misir yoluyla gergeklesmis,
daha sonra biitiin Kuzey Afrika iilkelerine kadar uzannustir.




Sekil 1. Zeytinin anavatani ve yayilisi

1.3. DUNYADA ZEYTINCILIK

1.3.1. Diinyada Zeytin

Zeytin, meyvesi yaglik ve sofralik olarak iglenilebilen ve bu
isleme sonucu olusan yan iriinleri degerlendirilebilen
tarimsal bir iiriindir.

Zeytin bitkisinin 6zel iklim istekliligi nedeniyle Zeytin tarim,
diinyada daha cok Akdeniz de kiyist olan iilkelerde (Ispanya,
ita]ya. Yunanistan, Tirkiye, Tunus, Suriye, Fas, Fransa
Cezayir) yapiimaktadr.

Sekil 2. Akdeniz havzasi zeytin tiretim alanlan

Halen diinya zeytin agag varliginin % 98'i bu iilkelerde yer
almakta ve yaklagik olarak 11 milyon hektar alanda 900
milyon adetten fazla zeytin agaci bulunmaktadir
(FAO,2014).

Uretilen 17,7 milyon ton dane zeytin zeytinyag ve sofralik
zeytin olarak islenmektedir. Son yillarda zeytinyag ve sofralik
zeytin %ibi zeytin Griinlerine artan talep nedeniyle
zeytinciligin sadece Akdenize kiyr olan dlkelerde degil,
Akdeniz iklimi gosteren toplam 42 alkede tarmi

yapilmaktadir (FAO, 2014 ).




Diinya zeytin tretiminde Akdeniz'de kiyisi olan tiretici  olugturur iken bu giin bu oran zeytincilik yapilan ilke
Avrupa Birligi tilkelerinin énemli bir yeri vardir. Bu 6nem sayisinin artmast ile diigmiistiir.
1990l yillarin baginda diinya zeytin tiretiminin % 90'nin

Zevtin Urcetimi (bin ton)

Yillar Ispanya italya Yunanistan Turkiye Tunus Suriye Danya
2014 6.450 3.600 2.580 1.800 1.200 2.850 19.200
2010 62220 35126 24440 14640 11830 4953 150838
1992 3.634.0 30100 2.051.0 10190 S935.0 T30 10928.0
1982 26670 26050 14830 7830 3240 303.0 110580
1972 21700 26290 12440 450 3960 2020 S.066.0
1962 18440 21940 9320 3830 2820 980 54109
Artis (%) 3370 160.0 23640 2510 4190 S05.0 3340

Kaynak. FAO 2013, gesitli yllar

Tablo 1. Diinyada zeytin tiretim miktarlar1 ve artiy oranlart

3.512,6

Sekil 3. Diinya zeytin tiretimi

Tiirkive'de
Tevtinve Zevtimam | l
Nektbril
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1.3.2. Diinya’da Zeytinyag

Diinya zeytin tiretimine paralel zeytinyag tiretiminin 6nemli
bir oramina sahip tilkeler olan Ispanya, Italya, Yunanistan,
Tunus, Tiirkiye, Suriye ve Fas diinyanin en byiik iretici,
titketici, ithalatci ve ihracatar tilkeleri durumundadr. Tiirkiye
ise % § ile diinya zeytinya@ tretiminde besinci sirada yer
almaktadir.

Diinyanin zeytinyagu:

« Ureticileri; AB (Ispanya, Italya, Yunanistan) Tunus,
Tiirkiye, Suriye, Fas, Urdiin, Arjantin, Liibnan, Cezayir

« Thracatgilari; AB (Ispanya, Italya, Yunanistan), Tunus,
Tirkiye, Suriye, Fas, Arjantin
- Tiiketicileri; AB (Ispanya, Italya, Yunanistan), Suriye,
Tiirkiye, Fas, Tunus, Cezayir, Avustralya, Japonya, Kanada

« Ithalatgilars; AB (Ispanya, Italya, Yunanistan), Japonya,
Avustralya, Kanada, Brezilya'dir.

Avrupa Birligi'nin kendi igerisindeki en biiyiik zeytinyagy;
« Ureticileri; qu.m)a lt"l]y.l Yunanistan
« Ihracatgilary; Italya, Ispanya
- Tiiketicileri; ]tﬂya, Ispanya Yunanistan,
Ithalatcilart; Italya Ispanya, Yunanistan'dir.
(Tablo 2), (Tablo 3). (Tunalioglu,2013).

Tirkiye diinyada ve Avrupa Birligi'nin onemli tretici
iilkelerinden sonra onemli bir zeytinyag tireticisi olmasina
ragmen tretim orani olarak gok kiigiik bir deger sahiptir.

Uretim Tiiketim
1990/91 2008 09 1990,/91 200809
Artis Artis
1991/92 200010 1991 /92 200910
Oram (%) Orani (%)
Yillar (Ort) (Ort) (Ort)

Ispanya 612.0 1.114.0 182.0 4064 560.7 140.0
ltalya 419.0 3400 128.8 5850 7100 121.0
Yunanistan 2775 326.5 117.6 203.5 220.3 108.0
Tunus 2120 145.0 63.3 572 350 61.0
Surive 6.5 140.0 2240 64.0 1150 179.6
Ti:rki)'c 70,0 138.5 197.8 525 975 185.0
Fas 43.0 90.0 209.0 43.0 T0.0 162.7
Dinya 1.736.0 27735 159.0 1.761.0 28320 160.0

Kaynak. 10C, 2011

Tablo 2. Diinya zeytinyag iretim ve titketimi (bin ton)

Tiirkive'de

Ttinve Zestingan | 1

Sekitird
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Sekil 4. Diinya zeytinyag iiretimi ve tiiketimi (bin ton)
[hracat [thalat
1990/91 2008/09 1990/91 2008/09
y f\l‘ Tﬁ .-;"’&ftl‘\\'
1991/92 2009/10 o (%) 1991/92 2009/ 10 o (%)
rani (% ram (%
Yillar (Ort) (Ort) (Ort) '
Ispanya 64.30 156.90 244.00 57.70 940 16.29
Italya 7830 175.90 224.00 9285 8475 9127
Yunanistan 940 12.50 132.90 0.00 0.00 0.00
Tunus 129.00 110.00 85.00 0.00 0.00 0.00
Suriye 0.00 22.50 0.00 2.50 -
Turkiye 10.25 36.00 351.00 0.00 0.00 0.00
Fas 3.50 17.00 485.00 0.50 0.00 0.00
Dinya 320.25 606.50 189.30 328.25 580.30 176.00

*AB Ulkelerinin verileri AB dist icin gegerlidir.

Tablo 3. Diinyada zeytinyag ihracat ve ithalati (bin ton)

Tiirkive'de 1
Tevtinve Zeytinyan | l
Sektiril

Kaynak. 10C, 2013




Fetim ve Ciiketimi (1000 fon)

Sekil 5. Diinya zeytinyag ihracat ve ithalat: (bin ton)

1.3.3. Diinya’da Sofralik Zeytin

Diinyada sofralik zeytin iireten 6nemli iilkeler Ispanya,
Tirkiye, Amerika Birlesik Devletleri, Fas, Yunanistan ve
Italya’dir. Diinya sofralik zeytin tiretiminde Ispanya % 30,
Tirkiye % 13, Suriye % 12, Misir ve Yunanistan % 6, Italya

ve Arjantin’in % 4, diger tlkelerin % 25 pay aldig
goriilmektedir. Diinya zeytinyag: tiretiminde oldug gigi
sofralik zeytin diretim ve titketiminde de son yillarda artig
oldugu goriilmektedir. Bu artista 6nemli tiretici ve tiiketici
iilkelerin pay1 digerlerine gore daha fazladur.

(T ——
‘ﬂiingﬂdai.-z_{!qtin Verimi

Sekil 6. Diinya sofralik zeytin tiretimi

Tiirkive'de

Toytinve feytimadn l

Sektirdi




Diinyanin sofralik zeytin, Avrupa Birligi nin kendi igerisindeki en biryiik sofralik zeytin;

. Ureticileri; AB (Ispanya, Yunanistan, Italya), Ureticileri; Ispanya
Tiirkiye, Fas, Misir, ABD, Suriye . Thracatilan; spanya
. Thracatgilar; AB (Ispanya, Italya, Yunanistan), . Tiiketicileri; Ispanya, Italya, Yunanistan
Tirkiye, Fas, Suriye . Ithalatcilars; ltalya Ispanya, Yunanistan'dur.
. Tiiketicileri; AB (Ispanya, Italya, Yunanistan),
Tirkiye, Suriye, Fas, ABD
Uretim Tiiketim
199091 2008/09 1990/91 2008/09
1991/92 | 2009/10 ori\.: :'f) 1991/92 2009/ 10 Ori:'{‘:d)
Yillar (Ort) (Ort) (Ort)
Ispanya 250.00 464.90 186.00 105.00 173.60 165.00
lt.ll)’a 72.25 63.70 90.90 141.00 122.00 86.50
Yunanistan 75.00 110.00 146.00 26.50 23.30 88.60
Tunus 13.00 18.50 142.00 12.75 18.00 141.00
Suriye 63.00 127.50 185.00 63.00 104.50 160.00
Tiirki ye 130.00 345.00 265.00 104.00 280.00 269.00
Fas 82.50 105.00 127.00 19.25 37.00 192.00
Dinya 939.25 2.134.00 224.00 936.00 2.145.00 224.00

Tablo 4. Diinya sofralik zeytin iiretim ve titketimi (bin ton)

Kaynak. 10C, 2013

(Diinya Sofralik Zeytin Uretim ve Tiikefimi (Ein Con)

Sekil 7. Diinya sofralik zeytin iiretim ve titketimi (bin ton)

Tiirkiye'de
Textinve feytinyai | l
Sektiri

3




[hracat ithalat:
199091 2008/09 1990 /9] 200809
; Artis _ Artis
1991 /92 2009/ 10 Oram (%) 199192 2009/ 10 Oram (%)
Yillar (Ort) i (Ort) (Ort) PR
Ispanya 8795 156.25 177.00 0.20 263 1.325.00
ltalya 043 313 700,00 5.00 0.20 4.00
Yunanistan 175 40.00 22550 0.00 2.50 0.00
Tunus 0.50 0.50 2 0.00 0.00 0.00
Suriye 0.00 24.50 . 0.00 0.00 0.00
Turkiye 10.00 62.50 62500 0.00 0.00 0.00
Fas 4875 67.50 138.00 0.00 0.00 0.00
Dinya 20525 376.00 280.00 214.00 562.50 262.00

Kaynak. 10C, 2014

Tablo 5. Diinyada sofralik zeytin ihracat ve ithalati (bin ton)

G Sorak ZBmEoiT vt

*AB Ulkelerinin verileri AB disi icin gegerlidir.

Sekil 8. Diinya sofralik zeytin tiretim ve tiketimi (bin ton)

Kaynak. 10C, 2014




1.4. TURKIYE'DE ZEYTINCILIK

1.4.1. Tiirkive'de Zeytin

? . |
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: Dikim Dikim Alan Toplam Urctim
Bolgeler 3l i e f
- Alant (ha) Payi (%) Uretim (Ton) Payi (%)
Egc 4354.290.00 62.0 T60.094.00 53.0
b
Marmara 115.008.00 160 260987.00 15.0
Akdeniz 106,189.00 150 328.601.00 230
Gimeydogu 3647600 8.0 68.369.00 6.0
Karadeniz 349.00 0.2 3.236.00 22
; 32.314.00 00 A421.288.00 1000
TOPLAM 732.31 100.0 1.421.2

Tablo 6. Tiirkiye'de Bélgelere Gore Zeytin Uretimi

Kaynak. TUIK, 2014

Trkiye'de son on yilda uygulanan tarim politikalari ile zeytincilik yapilan alanlar yaklagik % 20 artmustir. Buna paralel aga¢

sayisi, dane zeytin tretimi

e artmustir (Tablo 7).

Agag Sayist (Bin Adet)
Yillar Meyve . =2 " Zeytin Uretimi (Ton) | Dikim Alani (Bin ha)
V. -éun Meyve Vermeyen loplam Agag
L&
1980 73.750 7500 81.250 1.350.000 491
1990 50,600 3.960 86560 1,100,000 537
2000 89.200 8.570 97.770 1.500.000 600
2010 106.139 45491 151.630 1464248 774
2014 140.545 24.031 164.576 1.352.000 800

Tablo 7. Tiirkiye'de Zeytin Agag Sayisi, Uretim ve Alan Degisimi

Kaynak. TUIK, 2014

Diinyada oldugu gibi Tiirkiye'de de iiretilen dane zeytinin yaklagik %65’ yaghga, %35 u sofraliga islenmektedir. Ulkemizde
tiketim genelde zeytinyag agirhkli oldugu igin yaglik zeytin Giretimi daha fazla olmaktadir (Tablo 8).

Uretim

Yillar Toplam Sofralik Yaghk

1990 1.100.000 337.000 763.000
1995 313000 206.000 309.000
2000 1.800.000 490.000 1.310.000
2005 1.200,000 400.000 800,000
2006 1.766.749 353,749 1.211.000
2007 1.073.854 455.383 620469
2010 1.464.248 312,103 952.145
2014 1.352.000 438.000 313.000

Tablo 8. Tiirkiye'de Yaglik ve Sofralik Zeytin Uretimleri

Thirkiye'de
Tevtinve Zevtimaim | l
Sektiird




oiralik Zeytin Hretimleri

Sekil 10. Tiirkiye'de yaglik ve sofralik zeytin tiretimi

1.4.2. Zeytinyag: ve Sofralik Zeytin ( bu baghk ikiye Gretiminin yaklasik %5'ini, ihracatinin ise %10’nunu
arilmals {' saglamaktadur.

Tirkiye'de var-yok yih ortalamasina gore 120-150 binton  Tiirkiye’de zeytinyag titketimi Tiirk halkinin gerek fiyat,
zeytinyag Gretilmektedir. Bu miktar ile Tiirkiye, dinya  gerekse aligkanhiklari nedeniyle istenilen halen istenilen
zeytinyagi Giretiminde Ispanya, Italya, Yunanistan ve  diizeyde degildir. Zeytinyag: tiiketimi adeta iiretim
Tunus’tan sonra besinci sirada yer almakta ve dinya  bolgeleriyle sinirh kalmaktadir.

Tiirkive'de |
Fevtinve fevtinai | l
Sektiri

3




Zeytinyag, Tirkiye'nin ihracatinda geleneksel
iiriin olarak nitelendirilen ihrac kalemlerinden biri
olarak yer almaktadir. Ancak tiretimdeki alternans
nedeniyle ihracatta da var ve yok yilina gore biiyiik
dalgalanmalar yasanmasi istikrarh bir dis ticaret
politikas yaratilmasina imkan tanimamaktadir.
Alternans etkisi AB tlkelerinde en aza indirgendigi
ve stok politikalart ile dis ticarette belirli bir diizen
saglandigi halde Turkiye'de bu etki yok
edilemedigi ve stoklama bir sisteme oturtulamadig
icin dis pazarda kalite ve miktar agisindan
devamlilik saglanamamaktadir. Zaten bu nedenle
ihracat daha ¢ok ambalajli ve markali olarak degil
dokme olarak yapilabilmektir ( Tunalioglu, 2013).
Tirkiye'de var-yok yillart ortalamasima 1 400 bin
ton zeytin tiretilmekte ve iiretilen zeytinin %35'u
sofralik zeytine ayrilarak, yaklagik 400-500 ton
zeytin sofralik olarak islenmektedir. Marmara
bolgesi gelencksel sofralik zeytin Gemlik
cesidimizin€n fazla iretildigi bolgedi
Turkiye, dunya sofralik zeytin tiretiminde % a
ikinci, siyah sofralik zeytin Giretiminde ise birinci -
sirada yer almaktadir. Avrupa Birligi'nin toplam
sofralik zeytin ihtiyacinin yaklagik olarak yarisi
Tirkiye'den saglanmaktadr.

Tiirkiye'de i
Testin ve Teytinai
Sehtori




1.4.1. Tiirkiye nin Sofralik Zeytin Uretimi ve Tiiketimi

Tiirkiye, diinya sofralik zeytin tiretiminde % 13 ile ikinci,
siyah sofralik zey

almaktadir. Avrupa Birligi'nin toplam sofralik £t‘\t|I'I
ihtiyacinin yaklagik olarak yarisi Ttirkiye'den mgiannml\tadu
Turkiye'de dretilen zeytinin % 35'i sofralik olarak
dl.sll..‘l’!l.l‘lt‘]llIII‘I'I(.‘l\tLdIl‘ Sofralik zeytin Gretimi S12 bin ton
olarak g gerceklesmektedir. T opl.lm sofralik zeytin isleme
kapasitesi 600.000 ton’dur. Zeytin isleme sektori kamu
isletmelerinden, yari kamu ve 6zel isletmelerden
olusmaktadir. Tiirkiye'de kayith adet isletmenin
yaninda 6.500-7.000 civarinda kiictik 6lgekli isletmelerin
bulundugu tahmin edilmektedir. Sofralik zeytin isleme
miktart bakimimdan 90.000 ton ile Bursa ili ilk siradadir.

>ytin Lllt‘tlll"l]l"ldt‘ ise IJIIIHLI \Il.ldil ver

Bursa'y Aydin, Mugla, Balikesir ve Manisa illeri izlemektedir.
Buillerde isleme miktarlar yuksek olmasma ragmen igleme
Ld}ﬂﬂhltth‘ll kallanim oranlart 50 %’nin alt:ndadr.

1.4.2. Sofralik Zeytin Cesitleri ve Ozellikleri

1.4.2.1. Yesil Zeytin Salamura
ancak hentiz yesilken koparilarak yapilr,

1.4.2.2. Siyah Zeytin Salamurasi: Zeytinler vigne kirmizisi
rLI'Ix_,II'II aldiklar zaman yapilir.

2.3. Cekicle Kirma veya Cizme Zeytin: Yegil zeytinler
bn g:Ln,IL vurularak gitlatihr veya bigakla 34 \erdm
chlrdch‘ dayanacak sekilde gizilerek yapilir.

: Sele ZE) tini cvtm renginin lacivertten siyaha

Zeytinler irilestigi zaman,




1.4.3. Zeytinyag:

Zeytinyagy, zeytin (Olea europeae L.) agacinin olgun
meyvelerinden higbir kimyasal islem uygulanmadan
mekanik yolla elde edilen, oda sicakhginda sivi olan berrak
yesilden sartya degisen renkte kendine 6zgii tat ve kokuda
dogal olarak titketilebilen Gnemli bir bitkisel kaynakh yagdur.
(ozgen kullanilarak ekstrakte edilen ve reesterifikasyon
islemi gormiis (natiirel trigliserit yapisi degistirilmis) yaglar
ve diger cins yaglarla kanistinlnug olanlar bu tanimin
dIQIl‘I::i'(ldll‘.

1.4.3.1. Zeytinyaginin Yapisim Olusturan Temel
Bilesenler ve gzelliklcri Oleik Asit

Zeytinyag: yitksek oranda tekli doymamig oleik asit
icermektedir. Oleik asit diigitk yogunluklu lipoproteinler
(LDL) kolesteroliin diismesine ve yiiksek yogunluklu
lipoproteinler (HDL) kolesteroliin yiikselmesine sebep
olmasindan dolay1 diyetlerde bityiik 6nem kazanmaktadir.

Skualen (Hidrokarbon)

Metabolik 6neme sahip olan bu bilesik zeytinyaginda ytiksek
oranda mevcuttur. Takoferoller

Zeytinyagy; alfa, beta, tetra tokoferolleri icermekte ancak
bunlar arasinda en biiyiik yiizdeyi (%88) alfa tokoferol
olusturmaktadir. Zeytinyagindaki tokoferol miktari sadece
zeytinde bulunmasina bagh olmayip tasima depolama ve
proses sartlarna gore degisim gostermektedir.

Steroller

Fitosteroller olarak da adlandirilan bitki sterolleri lipidlerin
sabunlagmastyan fraksiyonunun biiyiik bir kismim olusturur.
Sitosterol ve stigmasterol ham zeytinyaginda en fazla
bulunan fitosterollerdir.

Pigmentler

Zeytinyagimin rengi klorofil ve feofitinin bulunmast ile
iligkilidir. Karotenoidler de zeytinyagimm renginden sorumlu
bir diger bilesendir. Renk veren bu maddelerin bulunmasi
topra%{ ve iklim sartlari ile meyvenin olgunlagmasmna ve
proses sartlarina baglidir.

Fenolik Bilesenler

Zeytin basit ve kompleks fenolik bilesenleri icermektedir.
Bu bilesenlerin ¢ogu yaga ge¢mekte ve oksijen dayanikliligini
artirdi@ gibi tadim da etkilemektedir. Hidroksitirosol tirosol
ve bazi fenolik asitler zeytinyaginda bulunmaktadir.
Zeytinyaginda meveut bu fenolik maddelerin miktari ve
kompozisyonu zeytin agaclarmin yetigtigi alanin yitksekligine
hasat zamanma ve proses sartlarma baghdur.

Aroma Bilesenler

Zeytinyaginin temel duyusal 6zelligini aroma ve tat
olusturmaktadir. Bu duyusal 6zelligi veren bir grup aroma
bilesenleridir. Ve zeytin meyvesinde bu bilesenlerin olusumu
bir dizi enzimatik reaksiyonla gergeklesmektedir.
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1.4.3.2. Bashica Zeytinyag Cesitleri

Zeytinyag cesit ve kalite olarak siniflandirilirken asitlik
derecelerine gore degerlendirilmektedir. Ttirk Gida Kodeksi
Yonetmchgn ve Tiirk Standartlan Enstitiisii' ntin tanimlama-
larina gore zeytinyag asagida goriilecegi tizere kategoriye

aynlmaktadur.
1.4.3.2.1. Pirina yag

1.4.3.2.1.1. Ham pirina yag:

Pirinanin ¢oziictlerle ekstraksiyonu veya diger fiziksel
islemler sonucu elde edilen, reesterifikasyon isleminden
gecmenmis, diger yaglar ve karigimlari ile kanigtirlmanns,
dogrudan titketime uygun olmayan, rafinasyon veya teknik
amagh kullanima uygun yagdur.

1.4.5.1.2. Rafine pirina yag

Rafine pirina yagi ve dogrudan titketime uygun natiirel
zeytinyaglar kanigimindan olugan, serbest yag asitligi oleik
asit cinsinden her 100 gramda 1,0 gramdan fazla olmayan

yagdir.

1.4.5.1.3 Karma pirina yag

Ham pirina yaginin dogal trigliserid yapisinda degisiklige
yol agmayan metotlarla rafine edilmeleri sonucu elde edilen
ve serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 0,3
gramdan fazla olmayan yagdur.

1.4.5.2. Zeytinyag

Sadece zeytin agaci, Olea europaea L. meyvelerinden elde
edilen yaglardir. Coziict kullamilarak ekstrakte edilen veya
reesterifikasyon islemi ile dogal trigliserid yapisi degistirilmis
yaglar ve diger yaglarla karigimi bu tanimin disindadir.

1.4.5.2.1. Natiirel zeytinyag
Zeytin agact meyvesinden dogal niteliklerinde degisiklige
neden olmayacak bir 1s1l ortamda, sadece yikama,

dekantasyon, santrifiij ve filtrasyon islemleri gibi mekanik
veya fiziksel islemler uygulanarak elde edilen; kendi
kategorisindeki tiriinlerin fiziksel, kimyasal ve duyusal
ozelliklerini tagiyan yaglari ifade eder.

Natiirel zeytinyaglan

1.4.5.2.1.1. Natiirel sizma zeytinyag:
Dogrudan tiiketime uygun, serbest yag asitligi oleik asit
cinsinden her 100 gramda 0,8 gramdan fazla olmayan yaglar,

1.4.5.2.1.2. Natiirel birinci zeytinyag
Dogrudan tiiketime uygun serbest yag asitligi oleik asit

cinsinden her 100 gramda 2,0 gramdan fazla olmayan yaglar,

1.4.5.2.1.4. Ham zeytinyagi/lampant

Serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 2,0
gramdan fazla olan veya duyusal ve karakteristik 6zellikleri
bakimindan dogrudan titketime uygun olmayan, rafinasyon
veya teknik amagh kullanima uygun yaglar olarak
simflandirihir.

1.4.5.2.2. Rafine zeytinyag
Ham zeytinyaginin dogal trigliserid yapisinda degisiklige
yol agmayan metotlarla rafine -edilmeleri sonucu elde edilen
ve serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 0,3
gramdan f&fﬁ. n]nmyan yagdir.

1.4.5.2.3. Riviera zeytinyag

Rafine zeytinyag ile dogrudan tiiketime uygun natirel
zeytinyaglan kanigimindan olugan ve serbest yag asitligi oleik
asit cinsinden her 100 gramda 1,0 gramdan fazla olmayan
yagdir.

1.4.5.2.4. Cesnili zeytinyag

Zeytinyaglarina degisik baharat, bitki, meyve ve sebzelerin
ilave edilmesi ile elde edilen ve diger ozellikleri agisindan bu
Teblig kapsaminda kendi kategorisindeki tirtinlerin
ozelliklerini tagryan yagdir.
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1.4.3.3. Tiirkiye’nin Zeytinyagi'%#€timi ve  milyon 366 bin 350 dolarlik rekor ihracatla kapatarak
Tiiketimi 2005/2006 sezonuna gore yiizde 18lik artis gostermis
ve Tiirkiye'nin tarihinde en fazla sofralik zeytin
Zeytin, tiim diinyada oldugu gibi tilkemizffe de saglikli  ihracatini gerceklestirmistir. Sektor ihracat icin uygun
beslenme, istihdam saglama ve diger sanffyi kollarna  kogullar olusturulmasi durumunda ise beg yil igerisinde
pazar yaratma gibi konularda, yiiksek katipla degeriyle 500 milyon dolarlik zeytin ihracatina ulagmak
birlikte degerlendirildiginde tarim ekonfjmimiz icin ~ miimkiindir.
bityiik onem tagimaktadr. \ Tirkiye 2006/07 sezonunda 72 milyon 989 bin 290
Turkiye'de zeytin ve zeytinyag: sektdgifilarimdan  dolarlik siyah zeytin ihrag etme basarisi gostererek
sanayiye, sanayiden pazarlamaya kadar onemli yan ~ 2005/2006 sezonunda siyah zeytin ihracati 64 milyon
urtinleriyle birlikte sanayide, ticarette ve tanmda onemli 470 bin 140 dolar olmustur. Siyah zeytin ihracatindaki
bir agirhga sahiptir. Zeytinyaginda tiretim artigina  artis % 13 olarak gerceklesmistir.
paralel olarak ihracat artarken, Eu artis tilketime fazla ~ Tirkiye'nin zeytin ihracat: igerisinde kiigiik dilimi
yansimamaktadir. Ciinkii Tirkiye'de zeytinyagi  temsil eden yesil zeytin ihracatiise 2006/07 sezonunda
titketimi genellikle aligkanliklar ve yiiksek fiyatlarla 19 milyon 376 bin 960 dolar olmus, yesil zeytin
sirh kalmaktadir. ihracatinda artis hizi ise yiizde 40’a dayanmugtir.
Zeytinyag tretimi yillar arasinda 4 yillik Gretim  Zeytincilik sektoriiniin en gozde pazariise Almanya’dir.
ortalamasina gore % 5.0'lik payi ile diinyada altinai ~ Tirkiye, 2006/07 sezonunda Almanya'ya 22 milyon
sirada yer almaktadir. Ulkemizde iiretilen zeytinin -~ 569 bin 343 dolarlik siyah zeytin ihrag etmis ve
yaklagik % 65'i ise yaglk olarak degerlendirilmektedir. ~ Almanya, zeytin ihracatimizda tek bagina yiizde 30'u
Tirkiye'de zeytinyagi iiretimi var-yok yillarn  agan bir pazar payina ulagmugtir.

ortalamasina gore 140.000 tondur. Tirk zeytin ihracatcilarinin klasik pazarlarindan biri
olan Romanya, siyah zeytin ihracatinda ikinci sirada
1.4.4. Tiirkiye'nin Zeytin ihracat: ve ithalati yer almustir. Romanya’ya bu sezon 15 milyon 223 bin

895 dolarlik siyah zeytin ihrag edilmis ve Romanya’ya
Tiirkiye sofralik zeytin tiretiminde Ispanya’dan sonra  yapilan bu siyah zeytin ihracati toplamda yiizde 21'lik
ikinci sirada yer almaktadir. Tiirkiye diinyanin onemli  dilimi temsil etmistir.
iretici tilkeleri arasinda yer almasina kargin ihracatta ~ 2006/07 sezonunda siyah zeytin ihracatinda tigiincii
ayni basarty: gosterememektedir. 2004/05 sezonunda  siray1 Amerika Birlesik Devletleri 6 milyon 47 bin 251
Turkiye'den 57.592 ton sofralik zeytin ihrag edilerek  dolarlik ihracat ile alirken, Bulgaristan S milyon 604
77 milyon dolar ulkeye doviz girisi olmustur.  bin 215 dolarlik ihracat ile dordincii ve Irak 4 milyon
Tiirkiye, zeytin ihracatinda 2006/07 sezonunu 92 731 bin 480 dolarlik siyah zeytin ihracat: ile besinci
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Sekil 11. Tiirkiye Zeytinyag Uretimi — Thracat Degerleri
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Sekil 12. Tiirkiye'nin Katagorile Gore Ihracat Degerleri

1.4.5. Bolgelere Gore Zeytin Cesitleri Tavsiye Listesi
Tiirkiye'de zeytin yetistiriciligi yapilan 4 6nemli ana bolge
icin, esitli arastirmalar ve gozlemler sonucunda, tavsiye
edilmesi uygun goriilen gesitlerin listesini soyle siralayabiliriz.

1.4.5.1.Ege Bnlv.,ul

1.4.5.1.1. l\uzu Ege, Ayvalik, Gemlik, uslu, domat, ¢elebi,
esck f-.‘\llnw.slli-.ndn

1.4.5.1.2. Guney Ege, memecik, domat, yamalak sansi,
erkence, tavsan yiiregi ve Manzanilla cesitleridir.
1.4.5.2. Marmara Bolgesi, Gemlik, karamuirsel su, domat,

samanl a.,utllu idir.

1.4.5.3. Akdeniz B(!lt‘Lﬁl

1.4.5.3.1. mlik cesitleridir.

1.4.5.3.2. Dogu Akdeniz, sarilak, biytk topakulak, halhal,
gemlik ve ayvalik gesitleridir.

1.4.5.4. Giiney Dogu Anadolu Bolgesi Nizip yaghk, Kilis
yaghk, halhah, edincik su, tavsan yiiregi ¢esitleridir.
Giineydogu Anadolu bolgesi icin, Gemlik ¢esidinin daha
ziyade bolg‘.dc yer alan barajlar cevresindeki nispi rutubeti
yiiksek bO]EC'LIdL yetistirilebilecegi, ozellikle Gemlik
gu;ldmdm kuru yetistiricilik sartlarinda beklenen sonuglarin

elde edilemeyecegi dikkate alinmalidir.

-
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1.5.NATUREL ZEYTINYAGLARINA AIT DUYUSAL
OZELLIKLERIN TESPITI

1- Amac ve kapsam

Bu metodun amaci Natiirel zeytinyaginin lezzet
karakteristiklerini degerlendirmek igin ihtiya¢ duyulan
kriterleri saptamak ve siiflandirmasi icin Metodolojiyi
gL‘Ii§;[i]'l‘ﬂt‘ktil‘.

2- Uygulama Alan

Metot; Bir panel de segilen bir tadimer gurubuna natiirel
zeytinyagmn smiflandinlmasi ve zeytinyagimin kusurlarinin
siddetine, aromasina (Meyvemsilik) ve diger pozitif
ozelliklerine gore derecelendirilmesinin belirlenmesinde ne
tir uygulamalar yapilacagim tarif eder.

Tadim Panelistlerinin secimi ve egitimi ile tadim odalari ve
tadim bardaklarinin seciminde uluslararas: standartlar
kullamlmalidir.

3- Ozel terimler

a) Pozitif ozellikler

Meyvemsi: Zeytinin ¢esidine bagli olarak saglikl, taze, yesil
ya da olgun meyveden elde edilen yagin algilanan
karakteristik meyvemsi aromast.

Yag yesil zeytinden elde edilmis ise aroma yesil meyveyi
anumsatir.

Yag olgun zeytinden elde edilmis ise aroma yesil ve olgun
meyveyi birlikte animsatr.

Acilik: Yesil zeytinden veya rengi doniik zeytinlerden
tiretilmis yagin karakteristik ilk tadidir. Dilin "V" Bn|bulndci\|
tat alma hiicreleri ile bulunur.

Yakacilik: Yagin duyusal karakteristikligi olan yakma hissidir.
Cogunlukla mevsimin baglangicinda hala yesil olan
zeytinlerden tiretilen yaglarda hissedilir. Bu his tim agiz
boslugunda algilanabilir, 6zellikle bogazda hissedilir.

b) Kusurlar

Kizigma-camurlu tortu: Kizigma, yigin olarak saklanan
veya depolanan zeytinlerden iiretilen yaglarin, anaerobik
fermantasyonun ileri sathalarindaki zeytinlerden tiretilen
yaglarin; camurlu tortu, depolama tanklarinin ya da figilarin
dibinde biriken tortuyla temasta bn‘akilan yaglarin
karakteristik tat ve kokusunu tanimlar.

Kiiflii-rutubetli: nemli kosullarda uzun siireli depolama
sonucunda ¢ok sayida kiif ve mayanin gelismis oldugu
meyvelerden iiretilen yagin kar akteristik tat ve kokusu.
Sarabimsi-sirkemsi/asidik-eksimsi: Belirli yaglarin sarap
veya sirkeyi hatirlatan karakteristik tat ve kokusu.
Bu tat ve koku esas olarak Zeytinlerdeki asit, Etil, asetat ve
etanol, olusumuna yol agan fermantasyon siirecinden
kaynaklanir. Bu tat ve koku zeytinlerin veya zeytin
hamurunun bastirilmasinda kullanilan hasirlarm iyi
temizlenmemesi nedeniyle elde edilen yagin aerobik
fermantasyonundan kaynaklanir.

Metalik: Metal tadi. Bu tat zeytinin yada yagin ezme

karstirma, presleme veya depolama esnasin da metalik
ytizeylerde uzun siireli temasta bulunmasindan kaynaklanir.
Ransit: Siddetli bir oksidasyon stirecine maruz kalan yagin
karakteristik tat ve kokusudur.

Isttilmis veya yanmus: Isitma isleminin ytiksek sicaklikta
\"(‘.‘_.-"‘l\’l'_‘yﬁ uzun Hfll‘l'_‘li Ll}’ngldl‘II‘l‘l'.‘iSI sonucu ﬂlu§'ﬂ|'|
Karekteristik tat ve koku.

Bu durum, 6zellikle kangtirma sirasin da hamur sicakhiginin
yuksek olmasi sonucu olugur.

Samansi - Odunsu: Kurumus zeytinlerden tiretilmis
yaglarin karekteristik tadu.

Karasu: Yagin karasu ile uzun stireli temasi sonucu fermente
olmasindan kaynaklanan tat.

Salamura: Salamura zeytinlerden elde edilmis yagin tad.
Hasirimst: Yeni hasirlara bastinlmis zeytinlerden elde edilen
yagin karakteristik tadu.

Bu tat hasirlarin yesil ve/veya kurutulmus ottan yapilms
olmasima bagh olarak degisebilir.

Topraks:: Toprakliveya camurlu olarak toplanmis ve uygun
sekilde yrlkanmang zeytinlerden elde edilmis yagin tad.
Kurtlu: Zeytin sinegi (Bactrocera oleae) kurtlarinin yogun
zararina ugramis ?L)ftmludm elde edilen yagin tadu
Salatalik: Yagn, ozellikle hava gecirmez teneke L1p]ard.1
cok uzun stire de pol.mmaax sonucu olusan 2-6
nonadienalden kaynaklanan tat.

Islak odun: Don Zararmna ugramis zeytinlerden elde edilmis
yagn tadh.

Kaynaklar

B 10C. 2010

2, FAO2010

3 TUIK,2010

4. Tunahoglu, R. 2009. - “Zeytinyag” Bolum:9. "Zeytincilik ve
Zeytinyagp E konomisi ve Politikalar* LBasim-Ocak 2009, Eflatun Y aymevi, Ankara.
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2.1.FAO

FAO (The Food and Agriculture Organization of the United Nations)

Birlesmis Milletler tegkilatinin yiyecek ve ziraat teskilati
achga karsi miicadelede uluslararasi liderdir.
Gelismis ve gelismekde olan dlkelerde, FAO tim
milletlerin gortismesini, miizakere politikasmi aktif olarak
faaliyet gosterir. FAO bilgi ve informasyonunun da
kaynagidir. Biz e]nmeki olan tilkelere ve tariminy,
ormancihk ve ba kgillgl modern etmek isteyen iilkelere

Kurum Adi
A Adres

& Telefon
Faks

& E-mail

g Web

:+3906 570512
:+3906 5705315
: FAO-HQ@fao.org

: http//www.fao.org

ve tim gida sektoriine yardim etmektedir. 1945
yilindan, gelismekde olan daginik arazilere kirsal
alanlara 6nem vererek, dimyanin yoksul insanlarin %
70’ ne ve a¢ insanlara sahiplik etmektedir. Diinyada %
70'nin yasadigi fakir ve a¢ insanlarin bulundugu kirsal
alanlarin gelismesi i¢in 6zel dikkat gostermektedir.

: The Food and Agriculture Organization of the United Nations (FAO)
: Viale delle Terme di Caracalla 00153, Roma / Italya




2.2. ULUSLAR ARASI ZEYTIN KONSEYI (UZZK-100C)

Uluslararasi Zeytin Konseyi, zeytinyag ve sofralik zeytin
alaninda diinyanin tek uluslararasi kurulustur.
1959 yilinda, Birlesmis Milletler himayesinde, Ispanya’
nin bagkenti Madrid'de kuruldu. Uluslararasi Zeytinyag
Konseyi veya [OOC olarak bilinen adini degistirdi
2006 yihina kadar kullamldi. Konsey, sirdrilebilir ve
sorumlu zeytinciligin gelismesine katkida bulunmak
belirleyici bir oyuncu ve politika konulan tartigmaya
ve simdiki ve gelecekteki zorluklarla miicadele igin bir
diinya forumu olarak hizmet vermektedir.

Bunu yapar:

- Aragtirma ve gelistirme projeleri, egitim ve teknoloji
transferi konusunda uluslararasi teknik isbirliginin
tesvik edilmesi.

- Zeytinya@ ve sofralik zeytin uluslararasi ticaretin
genislemesini tesvik edilmesi, hazirlanmasi ve {irtin

ticaret standartlarinin giincellenmesi ve kalitesinin
artirilmast.

« Zeytincilik ve zeytinyag sektoriinde gevresel etkilerini
gelistirmek.

i Kurum Ads
A Adres

& Telefon

B Faks

E-mail

2 Web

: #3491 590 36 38
: +3491 5631263
: 10OC@inrenationaloliveoil.org

: http://www.internationaloliveoil.org

- Yenilik¢i kampanyalari ve eylem planlart ile diinya
zeytinya@i ve sofralik zeytin tiiketimi tegvik etmek.
- Diinya zeytin ve zeytinyagi pazarmin agll\ dogru bilgi
ve istatistiklerin temini.
- Sorunlart ve endiseleri tartismak ve [OC eylem igin
oncelikleri kararlagtirmak igin diizenli olarak bir araya
hitkiimet temsilcileri ve uzmanlar etkinlestirme, 6zel
sektor ile yakin isbirligi icinde calismak.
Mevcut iiye tiyelerin, onde gelen uluslar arasi zeytinyag
ve sofralik zeytin iireticileri ve ihracatcilan kapsamak-
tadir. Ozellikle Akdeniz Bélgesi'nde bulunana diinya
zeytin tiretiminin %98 10C yapimai iiye hesabu.

[OC biyiiyen diinya zeytin entegre, stirdarilebilir
kalkinma icin kararlidir. Bu somut ilerleme zeytin agaci
tiretmek onlarin gecimini siradan insanlar igin, tiye
tlkelerin ve en onemlisi, bu taahhudi gevirmek igin
caligir.

: Uluslararas: Zeytin Konseyi (UZZK-100C)
. Principe de Vergara, 154 28002 Madrid / Ispanya




GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

2.3¢ cess

2.3.1. GIDA TARIM VE HAYVANCILIK BAKANLIGI

Gida Tarmm ve Hayvancihk Bakanhgi'nin gérevleri
sunlardir:

Kalkinma plan ve programlari dogrultusunda, kirsal
bélgelerin kalkindinlmasy, tarim, hayvancilik ve su
trtinlerinin gelistirilmesi icin politikalarin tespitine
yardimer olmak ve bunlardan gorev alanina girenleri
uygulamak, tarim kesimi ve kirsal bolgelerin topyekiin
gelistirilmesi i¢in altyapr tesislerini yapmak ve
yaptirmak,

- Kalkinmanin gereklerine ve gelisen taleplere uygun
olarak iretim, tikketim ve girdi ihtiyaclan ile toprak, su,
bitki, hayvan varligi ve benzeri tabii kaynaklarin
korunmas ve gelistirilmesi icin aragtirma, inceleme,
plan, program ve projeler yapmak ve yaptirmak,
- Kullandiklar: tarimsal kredi ve diger girdilerin, temin,
tedarik ve dagitimi ile ilgili hizmetlerde ve ciftcinin
teskilatlanmasinda yardimer olmak, tarim dirtinlerini
destekleme pohtll\alan ile ilgili galismalar yapmak, tabii
afetlerden zarar goren iftcilere 6zel mevzuatinda yer
alan esaslar cercevesinde yardim yapmak,

- Gida ve diger tarim ve hayvancilik tirtinlerinin kalite
ve standartlara uygun olarak dretimi, islenmesi,
korunmasi, pazarlanmasi ve degerlendirilmesini temin
ve diizenlemek icin gerekli kontrol sistemi ve
kuruluslarini tesis etmek, isletmek ve bu konularda
cift¢inin tegkilatlanmasinda yardimcar olmak,

» Kirsal yerlesme birimlerinin yol, su, kanalizasyon,

elektrik, iskan ihtiyaclarini kargilamak, bunlarin
ekonomik ve sosyal tesislere, saghkli ve modern fiziki
yerlesme imkanlarina kavusmalarini saglayacak
politikalari gelistirmek, arazi toplulagtirilmast yapmak
ve bunlarla ilgili aragtirma, envanter, plan, proje yapmak
ve yapilmasimi saglamak,
- Halkin geregi gibi beslenmesini saglamak ve tiiketim
taleplerini karsilamak icin ihtiyag¢ duyulan calismalar:
yapmak, ihracat imkanlarim gelistirmek tizere bitkisel
aretim ve hayvancilikta verimliligi artincr tedbirleri
almak ve tiretimi cesitlendirmek,

- Tanim ve hayvancilik konularinda aragtirmalar
yapmak, bunlarin gerektirdigi islah, deneme, tiretme,
tirtin isleme, istasyon, miiessese, laboratuvar ve benzeri
tesisleri kurmak ve igletmek, bu tesisleri kurup isletmek
isteyen Ozel sektore yardimer olmak, mevzuat
cercevesinde z_,ele[sll izni vermek,

- Verimli ve faydali tarim bilgilerini cifti ailelerine
benimsetmek ve ilke diizeyinde yayginlastirmak
;mmc:]yla. tarimsal yayim ve egitim sistemi ve
programlari ile projelerini hazirlamak, uygulamak,
ornek ciftci yetistirmek tizere egitim program ve
projeleri uygulamak, ¢iftci kadinlari ve kizlarina ev
ekonomisi, cocuklari ve genglerine teknik ve pratik
ciftgilik ogretmek tizere tedbirler almak, uygulamalar
yapmak, ornek ciftci yetistirmek ve tarim yaymn ve

egitimi i¢in her tiirlii egitim merkezi gibi tesisleri
kurmak, kurslar agmak veya actirmak,

« Tasinir, tasinmaz cift¢i mallarinin korunmasini 6zel
kanunlara gore saglamak icin ilgili kuruluslarla isbirligi
yapmak ve tarim disinda kullanilmaya tahsis edilecek
araziyi tesbit etmek, bunlarin kullamlmasina izin vermek
icin ilgili kuruluglarla koordinasyon saglamak, devletin
hikiim ve tasarrufu altinda veya 6zel miilkiyetinde
bulunan yabani fistiklik, zeytinlik, harnupluk, fundalik,
makilik, cayir ve meralarin .1ltyap1 tesislerini korumak
ve verimlilik ilkesi ile 1slah, imar ve ihya etmek,

- Gida konularinda aragtirmalar yapmak, pilot tesisler
kurmak, gida kontroluna yardimar olmak, diger
kuruluslarla isbirligi iginde Tirk Gida Kodeksinin
hazirlanmasi ve uygulanmasini gerceklestirmek, gida
ve yem sanayileri trtinlerinin belirlenmis esaslara
uygunlugunu denetlemek, 1734 sayih Yem Kanunu le
verilen isleri yapmak, yem tescil ve kontrol hizmetlerini
yurtitmek,

-

Tirkiye'le
Textin ve Zevtimpad | l
Sektiirt




. Bitkilerde ve tirtinlerinde meydana gelen hastaliklar,
hasereler ve yabanci otlarla mi.icaclge]e etmek veya
ettirmek, bu konularda aragtirmalar yapmak, zirai
miicadele ve zirai karantina planlarini, yillik uygulama
programlarini ve projelerini yapmak, hastalik ve
zararhlann yayilmalarini 6nlemek iin tedbirler almak,
ithal ve ihrac olunan bitkisel triinleri hastalik ve
zararhlar yontinden kontrol etmek; i ve dis karantina
ilkelerini, smirlayici ve yasaklayic tedbirleri belirlemek,
duyurmak, uygulamak, uygulamalar kontrol etmek,
zararhlar hakkinda iftcileri egitmek, onlari tehlikelere
kargi uyarmak, cift¢i imkanlari ile onlenemeyen salgin
hastalik ve zararhlara karsi Devlet miicadelelerini
programlayip uygulamak 6968 sayili Kanun
hitkimlerinin uygulanmasini saglamak ve denetlemek,
- Zirai miicadele ilaglarinin, alet ve makinalarinin ithal,
imal, satis ve kullanilma esaslarini tesbit etmek,
uygulatmak ve bu ilaclarin insan, hayvan ve cevreye
zarar vermeyecek sekilde kullanilmasini teminen gerekli
denetlemeleri yapmak,

- Hayvanlarin saghgmna zarar veren her tiirlii salgin ve
paraziter hastaliklar ile ilgili teshis, tedavi ve koruma
tedbir ve sartlarini tespit etmek, tedavilerini yapmak,
gerekli tesisleri kurmak, kurulmalarina izin vermek, i¢
ve dis karantina sartlarini belirlemek, duyurmak,
uygulatmak, hayvan hareketlerini takip etmek, hayvan
park, pazar, panayir ve sergilerinde saglk kontrollerini
ytriitmek, tahaffuzhaneler agmak ve gerektiginde diger
metodlarla simirlayici ve yasaklayici tedbirgfleri almak,
denetlemelerde bulunmak,

- Hayvan barmaklar ve tesislerini saghk yoniinden
kontrol etmek, mezbahalarla hayvan kesimi ve igletme

P

Kurum Ads
@& Adres

% Telefon : +90312287 3360 (10 hat)
B Faks + 4903122863964

&2 E-mail 52

& Web

: http://www.tarim.gov.tr

Levtin ve fey

Seeh il

tesislerinde veteriner hizmetlerini denetlemek, serbest
veteriner hekimlerin, hayvan hastanelerinin
cahsmalarimi kontrol etmek,

- Hayvan hastaliklarinda kullamilan agi, serum, biyolojik
ve kimyasal maddeler ile veteriner ilaglarini, bunlarin
bilesimine giren etkili ve yardimer maddelerini tiretmek,
iretimine izin vermek, norm ve 6zelliklerini, imal, ihzar,
ithal, satig, tasima ve muhafaza sartlarini tespit etmek,
imalatina ve satisia izin vermek, kontrol etmek, kismen
veya tamamen yasaklamak, bu hizmetleri yerine
getirmek icin gerekli aragtirmalar yapmak ve
laboratuvar, imalat yerleri ve istasyonlar kurmak ve
kurulmalarina izin vermek ve faaliyetlerini kontrol
etmek,

- Veterinerlik konularinda aragtirmalar yapmak,
ciftilere hayvan hastaliklari ve tedavileri hakkinda
yayim hizmetleri gotirmek,

« Hayvanlarin verimlerini ve tretimini artirmak amaci
ile 1slah, tabii, sun'i tohumlama ve embriyo transferi
tekniklerini uygulamak ve gelistirme programlarini
hazirlamak, uygulamak, uygulatmak, ciftcilerin modern
hayvanalik isletmeleri kurmalarini 6zendirmek, bunlara
gerekli destegi saglamak, finansmant ile ilgili oldugu
projeleri denetlemek, hayvan yetistiriciligi ve yonetimi
konularinda arastirma, egitim ve yayim hizmetleri
yapmak, hayvan soy kiitiigii sistemini organize etmek,
- Su tirtinleri Kanunu ile verilen gorevlerden Bakanlikla
ilgili olanlari yapmak ve yaptirmak,

- Tarim alanlarinin gayesine uygun bir sekilde
kullamlmasini saglamak, denetlemek ve ilgili
kuruluslarla isbirligi yapmak.

: Gida Tarim ve Hayvancihik Bakanhg:
: Gida, Tarim ve Hayvanailik Bakanlig Kampisii Eskisehir Yolu 9 Km. Lodumlu / Ankara




2.3.2.BORNOVA ZEYTINCILIK ARASTIRMA iISTASYONU

Enstitiimiiz 1937 yilinda, "Zeytincilik Istasyonu" adh ile
Bornova'da bugiinkii yerinde kurulmugtur. Kurulus
1945'de "Bahge Kiiltiirleri Istasyonu" adini almig ve
1950 yilina kadar gekirdekten zeytin fidani tiretmistir.
1950 yilinda gikan bir kanunla Tirkiye Zeytincilik
Teskilati tamamen kurulusumuza baglanarak adi
"Zeytincilik Enstittist” olarak dt,glutmlmlq ve imkanlan
olgiisinde aragtirma yapilmaya baglanmigtir.

1965 -1970 ylllarl arasinda Egitim Merkezi ve
Laboratuarlar kurulmug, 1967-1968'de Kemalpasa'da
kamulastirilan yaklagik 550 dekarlik arazi de biinyeye
katilarak, kurulusun imkanlar geligtirilmigtir.

Kurum Adi
A& Adres

% Telefon

B Faks

B F-mail

& Web

R

: 4902324627073

: 4902324357042

: posta@@zae.gov.tr

: http://www.zae.gov.tr

Tarim Bakanhg 'nin 1971 yilindaki karan ile "Zeytincilik
Arastirma Enstittisti” adini alan kurulus, Hitkiimetimizle
Birlesmis Milletler Kalkinma Programi (UNDP) ve
Gida Tarnim Organizasyonu (FAO) teskilatlar
arasindaki anlasma geregince, teknik imkanlarin
gelistirerek her tiirli aragtirma ve egitim ¢ahismalarin
yapabilecegi ileri bir diizeye ulagmigtir.

09.06.2011 tarihinde BJJ\anI:Qmwd aki yeniden yapilanma
sonucunda kurumumuzun adi "Zeytincilik Aragtirma
Istasyonu Midiirliigii" olarak degistirilmistir.

: Bornova Zeytincilik Arastirma Istasyonu Miidiirligii
. Universite Cad. No:43, 35100, Bornova / [zmir




2.3.3. EDREMIT ZEYTINCILIK ENSTITUSU

Balikesir Universitesi, Edremit Zeytincilik Enstitiisti
11.07.1992 giin ve 21281sayili resmi gazete de
yayimlanan 3837 sayih kanun geregince kurulmus ve
14.02.1994 tarihli YOK yiiriitme kurulu karar ile
faaliyete gegmistir.

Enstitii biinyesinde zeytincilik anabilim dalinin
kurulmasi, iiniversitemiz senatosunun 05.03.1998
tarihli toplantisinda alinan kararla Yiksekogretim
yariitme kuruluna teklif edilmis ve Yiksekogretim
kurulunun 13.04.1998 tarihli toplantisinda kabul
edilmistir.

Enstitiintin kurulus amacy, lisans tistii egitim ogretim,
bilimsel aragtirma ve uygulamalar yapmaktir. BAU.
Edremit Zeytincilik Enstitast, yapilan bagvuru
sonucunda, Ulusal Zeytin ve Zeytinyag Konseyinin

i Kurum Adi
Adres
Telefon : 490266 37376 09
Faks : 902663737913
E-mail : posta@ zeytincilik.balikesir.edu.tr

& Web : http:/

: Edremit Zeytincilik Enstitiisii

/zeytincilik.balikesir.edu.tr

(UZZK) 10.10.2007 tarih, 2007 /10 sayil toplantisinda
alan kararla 50 nolu UZZK iyesi olarak, Aragtirma
ve Meslek Kuruluglar Alt grubunda yer almigtir.
Enstitiiniin Edremit'de Camci yolu tizerinde, Edremit
Meslek Yiksekokulu ile ayni binada hizmet
vermektedir. Enstitiimiiz, Edremit MYQ ile birlikte 1.
Ulusal Zeytin Ogrenci Kongresinin Mayis 2008'de
Edremit'te diizenlenmesini saglamigtir.,

Zeytincilik Enstitiist gesitli kurslar ve seminerler
duizenleyerek sektore bilgi akisim da saglamakta, ayrica
lisanstistii egitim, gesitli ulusal ve uluslar arasi projelerle
arastirma mall}cllcrml siirdiirmek konusunda
girisimlerde bulunmaktadr.

ZL)[II'ILIIIL Ana Bilim Dali YOK'iin 25.03.1998 tarihli
karart ile kuruldu.

: Camar Koyt Yolu tizeri, 10300, Edremit, Balikesir




2.3.4.ULUSAL ZEYTIN VE ZEYTINYAGI KONSEYI (UZZK)

Turkiye 1998 de donemin hitkiimeti tarafindan verilen
karar ile Uluslararasi Zeytincilik Konseyi (UZK)'dan
/ ( Conseil Oléicole International — COI ) aynldi. Ayni
yil izmir'de diizenlenen bir ulusal zeytincilik
kongresinde bu karara tepkilerimizi dile getirirken, aymi
zamanda tlkemizde de benzeri bir Ulusal Zeytin ve
Zeytinyag Konseyi (UZZK) kurulmas fikri olgunlast..
Amacy; sektoriin tiim kesimlerini birlestirmek, yasaya
dayali bir ulusal zeytin ve zeytinyag konseyi catisi
altinda sektériin sorunlarina ortak akilla ¢oziim
iiretmek ve bu sayede tilkemiz zeytinciligini gelistirmek
ve layik oldugu onurla tahtina oturtmakti.
21 Mayis 2007'de Ulusal Zeytin ve Zeytinyag Konseyi
(UZZK) ilk kurulan iiriin konseyi olarak tarihe gecti.
Boylece 2002 yilindan bugiine kadar kuruluguna emek
verenler UZZK Yénetmeligi dogrultusunda Tarim ve

Koyisleri Bakanhg tarafindan ilk yetki belgesini alarak
Kurucular Kurulu olarak goreve bagladi.

Kurum Adi
A Adres

% Telefon

B Faks

E-mail

o Web

;4902324861163

: 49023248611 64

: uzzk@uzzk.org

. http//www.uzzk.org

Misyonu:Kamu, sivil toplum kuruluglar ve 6zel sektor
arasinda ortak akil ve ortak bir adres yaratarak, tilkemiz
zeytinciliginin, yapisal giictin gelistirilmesine, tirtiniin
tamtimina markalagmanin tesvik edilmesine, zeytin ve
zeytinya@ tretimi, tiketimi ve ticaretinin gelistiril-
mesine, tretimin kayit altina alinmasina, tretici,
sanayici, i¢ ve dis pazar entegrasyonunun saglanmasina,
Avrupa Birligi Zeytin ve Zeytinyag Ortak Piyasa
Diizenine uyumun gerceklestirilmesine, iilkemizin
Uluslar aras1 Zeytincilik Konseyi'ne yeniden iyeliginin
gergeklestirilmesine ve Ulkemizi COI'de temsil eden
heyette yer alinmasina, sektorle ilgili piyasa kosullar:
ve uluslararasi gelismeler iiginda planlar olusturarak
diinya ile rekabetin arttirilmasina ve bu tirtinlerdeki
sorunlari Tarimsal Destekleme ve Yonlendirme
Kurulu'na raporlar halinde iletmek suretiyle acilen
¢oziime kavusturulmasina katkilar saglamaya baglansg
ve bu konulardaki cabalart her gegen gtin artarak devam
etmektedir.

: Ulusal Zeytin ve Zeytinyag Konseyi
: Tepekule, Anadolu Caddesi, No:40, Kat:$, Daire:509, 35010, Bayrakly, izmir
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2.4.4. BALIKESIR ZEYTIN VE ZEYTINYAGI TANITIM GRUBU
Balikesir Valiligi, Il Tanm Miidiirliig, Balikesir'e bagls

7 ilgenin Tarim Muduirliikleri ve diger destekgiler ile
birlikte olusturulmustur.

Amacinin, Balikesir'de tiretilen zeytin ve zeytinyaginin
once Turkiye ¢apinda, sonra da dinya ¢apinda
taninmasina ve pazarlanmasina katki saglamaktir.

M Kurum Ad : Balikesir Zeytin ve Zeytinyagi Tanitim Grubu
A Ad-

# Adres :

% Telefon

B Faks

B E-mail

8 Web : http://www.zeytin biz.tr




AYDIN ORTAK GIRISIM
MODERN ZEYTINYAG
RAFINERI ve PRINA TESISLERI AS.

4.5.AYDIN ORTAK GIRISIM MODERN ZEYTINYAGI RAFINERI VE PIRINA TESISLERI A.S.

Aydin Ortak Girisim Modern Zeytinyagi Rafineri ve
Prina Tesisleri A.$. ¢ok ortakh bir kurulug olup Aydin
Ortak Girisim Sirketler Toplulugunun bit parcasidur.
Zeytin diyari Aydin'da ve Turkiye'nin en kaliteli
zeytinyaglarindan elde edilen zeytinyaglarimi diinya
pazarlarina hedef edinmis firmamizin ana konusu
Rafine Zeytinyagidir.

2006 yilinda faaliyete ge¢mis olan tesisimizde Italyan
teknolojisi kullanilmakta olup diinyanin en gelismis 4.
Rafineri Tesisi olma ozelligi tagimaktadir. Firmamiz
giinlitk 140 ton Rafine Zeytinyag iiretimine ve giinliik
75 ton Rafine Prina Yag tiretim kapasitesine sahiptir.

B Kurum Ads
A Adres

& Telefon

B Faks

E-mail

& Web

: +902562311717
+9025623103 11

: info@aog.com.tr

. http://www.aog.com.tr
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Tesisimizde Rafine Zeytinyag, Riviera Zeytinyag,
Rafine Prina Yagi ve Natiirel Sizma Zeytinyag tiretilip
yurtici ve yurtdigina satiglari yapilmaktadir. Toplam
36.000 m2 alan tizerinde 5.500 m2'si kapali alan olmak
tizere kurulmus olan tesisimiz ISO 22000:2005 ve ISO
9001:2005 Kalite Giivence Sistemi ile tiretim kalitesini
garanti altina almustir.

Yurtdisi pazarlarda satislarin sorunsuz bir sekilde
gerceklesebilmesi icin KOSHER ve FDA belgelerini
biinyesinde bulunduran AOG Tirkiye'nin parlayan
yildiz1 olmaya kuruldugu tarihten bugiine kadar devam
etmistir.

: Aydin Ortak Girisim Modern Zeytinya@: Rafineri Ve Prina Tesisleri A.S.
: Astim Organize Sanayi Bolgesi, P.K. 120,09010, Aydin

1‘.'?




Akhisar

Meslek Yiuksekokulu

2.4.MESLEK YUKSEK OKULLARI

2.4.1. AKHISAR MESLEK YUKSEK OKULU

Celal Bayar Universitesi, Akhisar Meslek Yiiksekokulu,
iki yilhk egitim- 6gretim hizmeti vermek tzere
26.05.2000 tarihinde kurulmustur.2001-2002 egitim
ogretim yilinda Endiistriyel Tavukeuluk Programima
ilk defa 6grenci alarak 6gretim faaliyetlerine baglayan
Meslek Yiiksekokulumuzda 2002-2003 egitim-

B Kurum Adi
A Adres

% Telefon

B Faks

E-mail

2 Web

: Akhisar Meslek Yiiksekokulu

;490 2364126896

: 490 2364137058

: akhisarmyo@bayar.edu.tr

: http://www.akhisarmyo.net

ogretim yilinda da Zeytin Yetistiriciligi ve
Degerlendirilmesi Programi ile METEB kapsaminda
sinavsiz gegisle leqm.}y.n Teknolojisi ve Programlama
(I0), Elektrik (10), Makine (10),0tomotiv (10) ve
Tekstil programlarina 6grenci alinarak 6gretime devam
edilmeye baglanmigtir,

. Devlet Karayolu Uzeri, No:279, Akhisar, Manisa
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Altinozo

Meslek Yuksekokulu

2.5.ALTINOZU MESLEK YUKSEK OKULU

Mustafa Kemal Universitesi, Altmozii Meslek
Yiksekokulu 2880 sayili kanun ile 2008 yilinda
kurulmus olup, 2008 — 2009 Egitim — Ogretim yilinda
Zeytin Yetigtiriciligi ve Degerlendirilmesi Programu ile
egitim —ogretime baglanmig; 2009 — 2010 yilinda bu
programun ismi Zeytincilik ve Zeytin Isleme Teknolojisi
olarak degistirilmistir. 2009 — 2010 Egitim ve Ogretim
yilinda Bityiik ve Kiigiik Bag Hayvan Yetistiriciligi, 2010
— 2011 Egitim ve Ogretim yilinda Tibbi ve Aromatik
Bitkiler programi agilarak egitim-6gretime devam
edilmektedir.

Yiiksekokulumuzun 2009 - 2010 Egitim — Ogretim
yihnda toplam 6n lisans 6grenci sayis1 62 dir.

B Kurum Adi
A Adres

S Telefon : +903263112275
8 Faks c+903263112276
B E-mail 7

:+ Altinozii Meslek Yiiksek Okulu

Laboratuar Altyapis:

Yiiksekokulumuz biinyesinde 1 bilgisayar ve 2 Tarim
Uygulamalari laboratuar, uygulama bahgesi ve serasi
ile ogrencilerimize hizmet vermektedir.

Ulasim

Altinézii ilgesi Antakya'nin giineydogusunda bulunup
Antakya merkeze yaklagik 20 km uzakliktadir. Yine
ulagim Altinozii — Antakya arasinda minibuslerle
saglanmaktadur.

Yiiksekokulumuz 2010 - 2011 egitim-6gretim yihnda
Altinézii llgesindeki yeni binasinda gerceklestirecektir.

: Yenischir Mah. Mithatpaga Cad. No:16, 31750, Altinozii, Hatay

g Web . http://www.mku.edu.tr/myo/altinozumyo/




Mesle

2.5.3. CINE MESLEK YUKSEK OKULU

Adnan Menderes Universitesi, Cine Meslek Yiiksek
Okulu;

Aydm ili Cine Ilgesi ve yoresinde hayvancilik potansi-
yelinin ytiksek oldugu dikkate alinarak Cine ilgesinde
hayvansal tretimle ilgili bir Meslek Yiksekokulunun
acilmasi kararlagtinlmistir. Bu amagla, Cine Meslek
Yitksekokulu ilge yerel yonetimi ile Universitemiz
Rektorligi arasinda 21.02.1994 tarihinde imzalanan
bir protokol ve Milli Egitim Bakanhginin 15.09.1994
tarihli oluru ile Osman Kalkan ilkégretim Okul
binasinin Universitemize gegici devri sonucunda
Yiiksekokulumuz 03.10.1994 tarihinde egitim-
ogretime baslamistir.

Misyonumuz; Ulkemiz ve yore kosullarina gore, cagdas
egitim-6gretim veren Yiiksekokulumuz; Gniversite-
sanayi-tiretici isbirligi cercevesinde 6grenirken treten,
cagin gereksinimlerine yanit verebilecek donanima
sahip, meslek etigine uygun davranan, ilgili sektor iyi
tantyan ve sektoriin aradig niteliklere de sahip,
sorumluluk almaktan kagmmayan, ara teknik eleman
yetistirmektir.

Vizyonumuz; Mesleki gelismeleri takip eden ve

Kurum Adi
A Adres
% Telefon

: Cine Meslek Yiiksekokulu

: +90256711 7051
BE Faks - 4902567117054
2 E-mail : cinemes@adu.edu.tr
2 Web oy

YUksekokulu

kullanan, ilgili sektort tantyan ve sektorce tercih edilen
teknikerler yetistirmek.

Ogrenci stajlarini en verimli sekilde yapmalarini
saglayarak, her agidan donanimh 6grenciler haline
getirmek.

Egitim kalitesinden taviz vermeden biyimek.
Gelecekte ogrencilerin istihdam edilmelerini saglamak
icin isletmelerle iletisimi siirekli canli tutmak.
Sanayi-Universite isbirligine énem vermek.
Ogrenci memnuniyetini en tst diizeye cikarmak igin
ogrencilerle, okulla ilgili her alanda ve konuda iletisim
yollari agik tutmak.

Yurt disinda calisabilmeleri ve bilimsel teknolojik
gelismeleri izleyebilecek dizeyde yabanci dil
ogrenmeleri igin gerekli olanaklari saglamak.
Benzer programlara sahip yiiksekokullar arasinda,
oncelikli tercih edilen meslek yiiksekokulu olmaktir.
Universite senatomuzun kararina gore, yerlesim
alaniin alinmasinda ve yeniden yapilandinlmasinda
isadami Yalgin Pekgiizel’ in katkilarindan dolays, bu
birime babasinin anmisina Cine Meslek Yiiksekokulu
Silleyman Pekgiizel kampisi adi verilmistir.

: ADM Universitesi, Silleyman Pekgiizel Kampiisii, 09500, Cine, Aydin

| Tlirkiye'e ‘
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Edremit

Meslek Yioksekokulu

2.5.4. EDREMIT MESLEK YUKSEK OKULU
Balikesir Universitesi, Edremit Meslek Yiiksek Okulu;

Endiistrinin degisik alanlarinda ihtiyag duyulan ara
insan glictinii yttl;tlrmd\ amaciyla, 1994-1995 Egitim-
Ogretim yilinda * Bl[glbayarh Muhasebe ve Vergi
Uygulamalari Programi” ile “Makine Teknikerligi
Programi” olmak uzere 2 Teknik Programla Milli
Egitim Bakanhgi'na ait gegici binada egitim - 6gretime
baglammstir. Daha sonra sirasiyla;

1999 Egitim — Ogretim Yilinda Bilgisayar Destekli
Tasarim Programy; (daha sonra Makine Programiyla
birlestirildi)

2003-2004 Egitim — Ogretim Yilinda Bilgisayar
Programaihig;

2004-2005 Egitim-Ogretim yihnda Elektrikli Cihaz
Teknolojisi Programi ve Zeytincilik ve Zeytin Isleme
Teknolojisi Program;.

2007 Egitim-Ogretim yilinda ise Mekatronik Programi
agilarak egitim ogretim faaliyetine bes Teknik
Programda devam etmektedir.

Kurum Adi : Edremit Meslek Yiiksekokulu
Adres
Telefon : +90266 373 57 50
Faks . 4902663735770

= F-mail . edremit@balikesir.edu.tr
Web : http://edremitbalikesir.edu.tr

Ayrica 2006 yilinda Elektronik Haberlesme programi
acilmus fakat heniiz fiziki ve teknik alt yapr eksikliginden
dolay: 6grenci alimi gergeklesmemistir.,
Yiiksekokulumuz 2000 — 2001 Egitim - Ogretim
yilindan bu yana 5000 m2 ‘lik alana sahip 3 katl kendi
binasinda hizmet vermektedir. Yitksekokulumuzda bir
adet Zeytincilik ve Zeytin Isleme Teknolojisi Progran
Laboratuar, bir adet Zeytin Zararhlari Laboratuar, iki
adet Bilgisayar Programcihig Progranu Laboratuari,
bir adet Elektrikli Cihaz Teknolojisi Programi
Laboratuari, bir adet Makine Programi Atélyesi ve bir adet
de Mekatronik Programi Laboratuar bulunmaktadir.
Yitksekokulumuz; Evrensel nitelikte bilgi ve
teknolojiyle donanmug, Atatiirk ilkelerine %ﬂgll,
aragtirmaci, katiimei, paylasimei, 6zgiin ve estetik
degerlere sahip, cagdas bir 6gretim ve bilimsel kaltart
olusturmak ve mesleki aqidan yetkin, toplumsal
degerlere saygih vizyon sahibi teknikerler yetistirmeyi
hedeflemektedir.

: Cama Kéyii Yolu Uzeri, 10300, Edremit, Balikesir
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2.6. BIRLIK VE KOOPERATIFLER

6.1.ZEYTIN VEZEYTINYAGI TARIM SATIS KOOPERATIFLERI BIRLIGI (TARIS)

TARIS Zeytin ve Zeytinyag Tarim Satis Kooperatifleri
Birligi, Ttrkiye'de kooperatifciligin tarihsel gelisim
stirecinde oldukga seckin ve onurlu bir yer tutmakta,
ilk orgiitlenme giintimiizden doksan ti¢ yil 6ncesine
kadar uzanmaktadir. 1913'de Ege Bolgesi'ndeki
airiinlerin yabanci ve tefecilerin tekelinden kurtarilarak
dogrudan degerlendirilebilmesi amaciyla ilk 6rgiitlen-
meye gidilmistir. Daha sonra, 9 Ekim 1935 tarihinde
2834 sayih “Tarnm Satis Kooperatifleri” Yasasi
gikanlmstir,

Ege Bélgesi’nin tarimsal tiretiminde son derece dnemli
bir yeri olan zeytinciligin kars: kargiya bulundugu en
onemli sorun, kuskusuz diger tarimsal sektorlerde de
oldugu gibi, elde edilen tirtintin tireticiyi tatmin edici
kosullarla pazarlanmasi sorunuydu. Ancak 1940’lara
dek zeytincilikte tireticinin alin terini degerlendirebilecek
nitelikte bir 6rgiitlenmeye gidilememisti. Ayrica buna
bagl olarak gerek elde dilen tiriinlerin islenmesini
saglayabilecek kapasitede tesislerin olmayisindan
kaynaklanan tiriin kayb, gcrekse zeytinyag fiyatlarninm
tamamen tiiccarin insafina terkedilmis olmasi gibi
etkenler, zeytinciligi tireticiler igin gekici bir ugras alani
olmaktan alikoyuyordu. Bu sorunlari agabilmenin tek
yolu zeytinciligin 6rgiitlenmesinden gegiyordu. Bu
amagla “Izmir Incir ve Uziim Tarim Satis Kooperatifleri
Birl 27.10.1941 yihnda yapilan 103. Yénetim
Kurulu Toplantisinda “Zeytinyaginin tegkilatlan-
dinlmasina baslangic olmak tizere simdilik yalniz
zeytinyaginin ortak tali ariinleri arasina alinarak”
degerlendirilmesi uygun goriilmiig ve aymi zamanda
piyasadan da alim yapilarak ihra¢ edilmesi uygun
gorilmust.

Zeytinyaginin kooperatiflestirilmesindeki amag; Ikinci
Diinya Savasi dolayisiyla bu iiriintn fiyatlarinda
yaganan istikrarsmllga son vererek, zeytinyag@ treticisini,
tiiccar, komisyoncu ve igletmeci gibi vurgunculurm
somiiriisiinden kurtararak, diger tirtinlerde oldugu gibi
aracilara giden paralann tireticide kalmasi ve 2834 sayils
yasanin tictinctii maddesinin (b) fikrasina dayanarak,
airtinlerin gerektiginde hammadde olarak islenmesini
ve satigimi gergeklestirmekti.

1947 yilinda yag piyasasinin yitkselme egilimi
gostermesi tizerine, hitkiimet kooperatifler birligini
devlet yag stoklarindan ucuz fiyatla satis yapmakla
gorevlendirmisti.

1949 yilinda zeytinyagimin kooperatiflesmesinde
yasanan bu gelismeler diginda en 6nemli yenilik Izmir
Incir ve Uziim Tarim Satis Kooperatifleri Birligi nin
dort ana trtin tizerinden ayri ayn birliklere ayrilmug
olmastyd. Bu karardan sonra her birlik 1949-1950 is
yihndan baglayarak tim islemlerini kendi hesabima ald.
Bu is yilinda Zeytinyag Birligi 1.243.992 kilo alim
yaparken, 1.078.694 kilo triin satarak kargihginda
2.701.236 TL sagland. Birliklerin ayrilmasi islemleri
1949-1950 isy1li icerisinde tamamlanmugti. Bu tarihten
sonra incir, uzum, pamuk. zeytin ve zeytinyag1
birliklerinin her biri ayn tuzel kisi olarak faaliyetlerini
sirdiirmiistir.

(* Kaynak : TARIS TARIHI ~Izmir 1993- Tiirkiye
Ekonomik ve Toplumsal Tarih vakfi Taris Tarihi
Projesi) 1949 yilinda, Izmir Zeytinyagi Tarim Satis
Kooperatifleri Birligi kurulmugtur. Bu unvan, 1987
yihinda “TARIS Zeytin ve Zeytinyagi Tarim Satis
Kooperatifleri Birligi"olarak degistirilmistir.

-
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HUKUKI YAPISI

S.S TARIS Zeytin ve Zeytinyagi Tarim Satig
Kooper. atifleri Birligi, 4572 SlylllT"ulm Satis Kooperatif
ve Birlikleri Hakkinda Kanun’a ve 24.12.2000 tarih
24270 sayih Resmi Gazetede (degisiklik 26.04.2004
tarih 25385 sayili Resmi Gazetede) yayimlanan Tarim
Satis Kooperatifleri Birligi Ornek Ana sézlesmesinin
Birlik genel kurulda kabuli ile faaliyetlerini
surdarmektedir. 4572 Sayih Kanunun 1. maddesine
gore Ege Bolgesindeki 27 bin civarindaki zeytin tireticisi,
kargihikli yardim, dayamigma ve kefalet suretiyle mesleki
f.l"lliyt.tieli ile ilgili ihtiyaglarini saglamak, tiriinlerini
daha iyi sartlarla degerlendirmek ve ekonomik
menfaatlerini korumak amaciyla, aralarinda siirhi
sorumlu degisir sayida ortakl ve degisir sermayeli, tiizel
kisiligi haiz olarak kurdugu 33 zeytin ve zeytinyag tarim
satis kooperatifi kurmuslardir. 33 zeytin ve zeytinyag

Kurum Adi
Adres
Telefon

1 Faks
E-mail
Web

: +90232394 0223
: 49023239402 37
: bilgi@tariszeytinyagi.com.tr

. http//www.tariszeytinyagi.com.tr
/! =

tarim satis koopcratiﬁ ise S.S TARIS Zeytin ve
Zeytinyag Tarim Satis Kooperatifleri Birligi'ni
meydam getirmisgtir.

Zeytin ve Zeytinyagi Tarim Satis Kooperatifleri Birligi
Ana sozlesmesinin 19. maddesine gore birliklerin
organlari, genel kurul, yonetim kurulu ve denetim
kuruludur.

Tarig Zeytin ve Zeytinyag Tarim Satis Kooperatifleri
Birligi Ana sozlesmesinin 20. maddesine gore, Birligin
en yetkili orgami biitiin ortak kooperatifleri temsil efen
genel kurul olup, kooperatiflerce secilen temsilcilerden
olusur.

Genel Kurula katilan kooperatif temsilcileri kendi
aralarindan Birlik yonetim ve denetim kurulunu
secmektedir.

S.S TARIS Zeytin ve Zeytinyagi Tarim Satis
Kooperatifleri Birligi 6zel hukuk tiizel kisisidir.

: TARIS Zeytin Ve Zeytinyag Tarim Satis Kooperatifleri Birligi
: 10006 Sokak, No:10/A, AOSB, 35620, Cigli, [zmir




2.6.2. MARMARA ZEYTIN TARIM SATIS KOOPERATIFLERI BIRLIGI (MARAMARABILIK)

Zeytin denince ilk akla gelen Marmarabirlik, adim aldig
Marmara Denizi'nin Giiney sahilleri boyunca doguda
[znik Gélii cevresinden, batida Trakya'da Miirefte' ye
kadar uzanan bir yay icerisinde konusglanmigtir.
Marmarabirlik, Diinyanin en kaliteli sofralik zeytinle-
rinin yetistirilmesi ve daha iyi kosullarda pazarlanmasi
amaaryla, bolge zeytin treticilerinin kargihkl yardim
ve dayanigmaicerisinde 1954 yilinda kurmus olduklar
bir Tarim Satis Kooperatifleri Birligi'dir.
Marmarabirlik, ilkedeki diger tarim satig kooperatif ve
birlikleri gibi 02/11/193S tarih ve 2834 sayih “Tarim
Satis Kooperatifleri ve Birlikleri” hakkinda kanun
hitkiimlerine ve buna istinaden hazirlanan ana
sozlesmeye gore kurulmugstur. Zaman icinde daha
etkin, verimli, stirdiiriilebilir ve 6zerk bir yapiya sahip
olunmasi ve yeniden yapilandirilmasi amaciile yasal
degisikliklerine gidilmis ve enson 06/12/2000 tarih
ve 24270 sayil Resmi Gazetede yayimlanan 4572 Sayili
"Tarim Satis Kooperatif ve Birlikleri" hakkindakikanun
hikiimlerine istinaden hazirlanan ana sozlesme,
02/06/2001 tarihinde gerceklesen intibak genel kurul
onayt ile uygulanmaya konulmustur. Bu ana sozlesme
ile Marmarabirlik'in adinin agilimina 6zerk ve ozel
yapist geregi sinirh sorumlu eklenerek adi “S.S.
Marmara Zeytin Tarim Satis Kooperatifleri Birligi”
olarak degistirilmistir.
Marmarabirlik, baglangicta Gemlik, Mudanya, ve Erdek
Kooperatiflerinin bir araya gelmesiyle kurulan ve siireg
ierisinde buyuytp geliserek, bir dinya markas
statiistine kavusan diinyanin en biyik zeytin
kurulusudur.

Bugiin, Bursa ili dahilinde; Gemlik (1942), Mudanya
(1951), Orhangazi (1955) ve Im:[\ (1970)
Kooperatiflerini, Balikesir ili dahilinde; Erdek (1952),
Edincik (1976) ve Marmara Adasi (1988)
Kooperatiflerini, Tekirdag ilinde Miirefte (1986)
Kooperatifini i¢ine alan 8 Kooperatifi, Bursa ili Baskoy
Entegre Tesislerinde ki zeytin-zeytinyagi-zeytin ezmesi
isleme ve ambalajlama entegre tesisleri ve Bagkoy
Entegre tesislerindeki perakende satis magazas ile alim-
iretim ve pazarlama faaliyetini siira%iirmektedir.
Marmarabirlik idare merkezi Bursa olup, ugras konusu
Giiney Marmara Bolgesinde ortaklarinim iirettikleri
zeytinleri sofralik zeytin, zeytinyagi ve zeytin ezmesi
olarak igleyerek, yurtici ve yurtdisi piyasalarda
pazarlamaktadr.

Marmarabirlik, 29.000 kayith zeytin Greticisi, glictinii
tireticiden alan yonetim kadrosu ve 405 kisiden olusan
kalifiye personeli, bagl Kooperatif ve isleme tesisleri
ile ytiz binlerce yurtici ve yurtdisi tiiketiciye hizmet
veren, iilkemizdeki en giiglii S00 sanayi kurulugu
arasinda yer alan, en biiyiik zeytin tretici kurulusudur.
Marmarabirlik, 403 doniim toplam alan i¢inde 136
dontm kapali alani ve 70.400 ton depolama ve
olgulagtirma kapasitesi ile bu arazi iizerinde kurulu
modern tesislerinde, hijyenik ortamda yaklagik 150
ton/giin kapasiteli zeytin ambalajlanmasi ve 220
ton/giin zeytinyag tiretim ve dolumu yaparak Tirk
ekonomisine katma deger saglayan ¢ok 6nemli bir
sanayi kurulusudur.
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Marmarabirlik, bélgesinde yetistirilen sofralik siyah
zeytinin yaklagik %40-45'ini satin alip, islemekte ve
iiretmis oldugu tirGnlerini, yurticinde 78 ildeki toplam
58 bayisiyle tilkemizin tamanina, Almanya, Danimarka,
isvicre, KKTC, Bulgaristan'daki sozlesmeli alici firmalar
ile Avrupa'min tamamina, bunun yaminda Amerika basta
olmak tizere Kanada ve Avustralya piyasasina sunmaktadhr.

B Kurum Adi
® Adres

% Telefon

BE Faks

: 49022444900 10
: 490224 449 00 30

Marmarabirlik, tilkemizde sofralik salamura siyah
zeytinde;

Diizenleyici,

Fiyat belirleyici,

Piyasa olusumunu yonlendirici,

Bilgilendirici ve organize edici,

Yeniliklerde 6ncii rol oynama gorevlerini yerine getiren,
cok yonlii ve tilke ekonomisi i¢in vazgegilemez bir
kurulustur.

: Marmara Zeytin Tarim Satis Kooperatifleri Birligi
: Bursa [zmir Karayolu 29 Km. Bagkéy Mevkii, Niliifer, Bursa

B E-mail . marmarabirlik@marmarabirlik.com.tr

& Web : http//www.marmarabirlik.com.tr




2.6.3. DOGUAKDENIZ ZEYTIN BiRLiGI (DAZB)

Dogu Akdeniz Zeytin Birligi, 5355 sayth Mahalli Idare
Birlikleri Kanunu ile 442 sayih Kanunun 47-48.
Maddeleri ve 13. Maddenin 25-26. fikralart uyarinca
caligiimast ve tiretici imkanlarindan da yararlanilmas
suretiyle, zeytinciligin “Dogu Akdeniz Bolgesi'nde
yaygmlagsmasinin saglanmasi amaciyla kurulmustur.
Bolgeye uygun istiin 6zelliklere sahip “klonlar’la
anaghk tesis edilmesi ve faaliyet alani dahilindeki
areticilerin zeytin fidani ihtiyacinin Birlik tarafindan
karsilanmas,

Zeytin ve zeytin mamullerini islemek tizere sanayi
tesisleri kurulmasi, islenmis zeytin ve zeytin
depolanmas, paketlenmesi, faaliyet alami dahilinde
bulunan sertifikali zeytin fidani Greticilerine ait
eksikliklerin tespit edilerek ilgili kurum ve kuruluglara
zamaninda bildirilmesi,

Bolge disinda tretilmis olup Birlik faaliyet alan
dahilinde dikilmek tizere muhtelif vasitalarla temin
edilen sertifikali ve sertifikasiz zeytin fidanlarinm, ilgili
kurum ve kuruluslar tarafindan yapilacak saglik
muayene ve belge kontrolleri, kamu yararina takip
edilerek veri tabani olusturulmasi, Bakim calismalan
tesvik edilerek zeytin hastalik ve zararhlariyla, dogal
cevreye en az zarar verecek sekilde, teknigine uygun,
etkin, ekonomik ve toplu miicadele yapilmasi suretiyle,
zeytin mahsultiniin miktar ve kalitesinin arttirilmast,
Birlik, Adana (Birlik Merkezi), Mersin, Osmaniye,
Kahramanmarag, Hatay, Gaziantep ve Kilis illeridir.
Birlik Tiizigii'niin 12. Maddesi'ne gore, faaliyetlerin
yiriitilmesinde; Bakanlik, Genel Midirliik,
Mudirlikler, Arastirma Enstitileri, Universiteler ile
benzer amach kamu ve 6zel kurum ve kuruluslarla
gerektiginde igbirligi yapmasi amaglarr arasindadur.

Birligin Faaliyet Konulari
- Zeytinciligin Bélgemizde gelistirilmesi icin Bakanhgin
llglil kuruluglart ile isbirligi yapmak,

“Modern Zeytin Yetistiriciligi ve Zirai Miicadele
Tei\mk]en konusunda, periyodik yayim ¢alismalarinda
bulunmak, gerekli ilag, cezbedici, alet, ucak, helikopter,
isgiicii, tuzak ve benzeri girdileri tedarik etmek, survey
ve miicadele konularinda mudiirliiklerle teknik isbirligi
yapmak,

- Zeytinde uygulanacak zirai miicadelelerin gerektirdigi
haberlesme sistemini kurmak, gelistirmek, isletmek ve
kamuoyu olusturmak,

- Havadan yapilacak zirai miicadeleler i¢in uygun
yerlerde sabit ucak ve helikopter pistleri kurmak,
havacailik ve ugus sartlarinin geregini yapmak, gerekli
hallerde mm.adu[cyl zamaninda ve topluca
gergeklestirebilmek i¢in, konuyu yetkili kisi ve
kuruluslara ihale etmek,

- Ureticilerin zeytin yetistiriciligi konusunda egitimini
saglamak, bu amagla Mudarliklerle isbirligi yapmak,
seminer ve kurslar diizenlemek,

- Gerekli hallerde ¢alisma alani ile ilgili tiretim, imalat
ve ingaat yapmak, gayrimenkul edinmek, kiralamak,
kirayn vermek, trampa islemlerinin yan sira
gayrimenkul rehni tesis etmek,

- Zeytin yetistiriciliginde 6nemli bir yeri bulunan
kiltirel onlemleri areticilere aldirmak, zeytinciligin
islahi ve yabanilerinin agilattinlmasi hususunda calisan
Miadarliklerle ve Arastirma Enstitaleri ile
koordinasyon kurmak,
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- Zeytin fidani dretim, dikim, zeytin ve zeytin
triinlerinin islenmesi, depolanmasi ve nakliyesi
konularinda istigal etmek, igletme kurmak hususunda
Bakanhk yetkilileri ile temasa gecerek, tiyelerine yardima
olmak ve aynica basanl iireticilerin 6dillendirilmesini
saglamak,

- Zeytinciligin gelistirilmesi ile ilgili Devletce yapilacak
yatinmlara ve faaliyetlere katkida bulunmak tizere
anachk tesis etmek ve koklendirme tiniteleri kurmak.
- Zeytincilikle ilgili sorunlann ¢oziimiinde, Universiteler

Kurum Adi
A Adres

% Telefon

B Faks

E-mail

& Web

: Dogu Akdeniz Zeytin Birligi

: +905334181673

: 4905334181673

: akdenizbirlik@akdenizbirlik.org.tr
: http//www.akdenizbirlik.org.tr

: PK.1118,01122, Cemalpasa / Adana

yaninda diger kamu kurum ve kuruluglari ile igbirligi
yapmak,

- Avrupa Birligi Fonlar ve Uluslararasi kaynaklardan
yararlanmak, Uluslararasi Zeytinyagi Konseyi gibi
kuruluglara ve bunlarn periyodik yaynlarina Bakanhgmn
onayi ile tiye olmak ve faaliyetlerine katilmak,
Bolgesel envanter calismalari yapmak ve rapor halinde
nesretmek,

- Zeytin ve zeytin trtnleri ihracati ile ilgili olarak
hitkiimet yetkilileri ile istisarelerde bulunmaktir.
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2.6.4. BADEMLI FIDANCILIK TARIMSAL KALKINMA KOOPERATIFi

[zmir i Odemis Ilcesi Bademli Kasabasinda 1969'da
meyve fidani tireticilerinin kardugu bir kooperatiftir.
Mitolojideki adi Potemia olan Bademli de 1940'tan bu
yana profesyonel olarak fidancilik yapila gelmektedir.
Suanda 300 aktif tiyesi bulunmaktadur.
Kooperatifimizce fidan iiretimi E.U.Ziraat Fakiiltesi
destegiyle FITEKNO (Bademli Fidancilik Teknolo-
jileri Aragtirma ve Uygulama Makro Projesi) semsiyesi
altinda yapilmakta olup; gerekli ruhsatlar Tarim ve Koy
isleri Bakanhg tarafindan verilmektedir.
Kooperatifimiz ISO 9001:2000 standardi ve HACCP
belgelerine sahip olup ortaklarimiz Euro GAP ve
Organik Tanm konularinda cahsmalarini stirdtirmektedir.
Kooperatifimizin Fidan Giretiminin yanisira Zeytinyag
Sikma Tesisi de bulunmakta olup, tesisimiz sulu ve
kontini olmalk tizere iki cesit calismaktadir. Buradaki
tiretimlerimiz erken hasat, yesil sikim, sizma ve organik
olarak iiretime devam etmektedir.

Amac ve Hedeflerimiz

« Yurtici ve yurtdisi meyve ve bag fidani pazar ihtiyacini
kargilamak tizere kontrollii ve sertifikali fidan tiretimini
saglamak

» Uyelerimizin anag ve ag1 gozii ihtiyaclarini yurtigi ve

B Kurum Ads
@ Adres

% Telefon

B Faks

& E-mail

& Web

+ 4902325374003

: +90232 53751 64

. info@bademlikoop.org tr

: http://www.bademlikoop.org.tr

B
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1

yurtdist damizhik parsellerden saglamak ve damizlik
parsel tesis edilmesine onciiliik etmek
» Meyve bahgesi kurmak isteyen misterilerimize
projelendirme, kredi saglamak ve teknik danismanhk
yapmak.
« Yurtdiginda tretimi yapilan yeni fidan gesitlerinin
introdiiksiyonunu saglamak ve bunlarin fidanlarinin
patentli tiretimini yapmak
« Belediye, Otel ve Kooperatiflerin yapmus olduklar
sitelerin park bahge ve peyzaj diizenlemelerini yapmak.
« Bunlarla ilgili dig mekan bitkisi diye adlandirlan her
cesit ve standartta sts bitkilerini yetistirmek.
« Sertifikasyon egitim merkezimizde ortaklarimiza
konularinda yetistirilmek tize her tiirli egitimi vermek.
« Besicilik ve siit sigircihg yapan ortaklarimizin
vctcrincrlik hizmetleri dahil her tirlii yem tedarigini
yapmak ve sagim tinitesiyle birlikte sogutma tanklarin
verip tiretmis olduklar sutleri ¢iftlik siti adi altinda
depolamak.
« Beldemizde yetisen kestane mahsiliiniin degerlen-
dirilmesi icin her tirlii alt yapisim hazirlayip pazarlama
organizasyonunu ve sekerleme tesislerini kurmak.
« Beldemizde yetigen her tiirlii tarim tirtinlerinin organik
tarima gecisini hazirlamak.

: Bademli Fidancihik Tarimsal Kalkinma Kooperatifi
. Kale Mah. Carsi ici Sok. No: 5 Bademli, Odemis, izmir




Gemlik
Katirli Koyo

Tarimsal Kalkinma Koop.

2.6.6. GEMLIK KATIRLI KOYU TARIMSAL KALKINMA KOOPERATIFI

Bursa ili Gemlik ilgesine bagh KATIRLI KOYU'niin
toprak verimliligi ve arazinin cografi yapisi nedeniyle
sofralik zeytin yetistiriciligi in;indge bolgesinde ozel bir
yerivardir. Sanayi bolgesinden uzak olup denizden 450
metre yiiksek (yayla ortaminda) zeytin yetistiriciligi
yapimaktadir. Kéyliiniin tiretmis oldugu zeytin kendi
kurduklar kooperatif kanahyla pazarlanmaktadir. Bu

Kurum Adi
A Adres

% Telefon : +90224 514 5891
B Faks - 49022451461 17
E-mail i ?

: Gemlik Katirli Koyii Kooperatifi
: Gemlik Zeytin Hali, Toptancilar Sitesi, No: 12 Gemlik, Bursa

kooperatif 1981 yilinda kurulmug 1982 yilinda faaliyete
gegmistir. Kendi koyiinden ham olarak aldigs
zeytinlerini kooperatifkendi 6zel depolarinda hazirlayip
aida yonetmeligine uygun olarak isleyerek satiga
sunmaktadir. Kooperatifce islenen triin gok iyi
ozelliklere sahiptir.

. http://www.katirlikoyuzeytinleri.com

g Web
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7.SIVIL TOPLUM ORGUTLERI

2.7.1.ZEYTINDOSTU DERNEGI

Zeytindostu Dernegi internet ortaminda olusan bir
paylagim grubunun 2006 yilinda Derneklesmesi ile
l\uru]mu._ytur. Bu ozelligi ile tam bir sivil insiyatif
6rnegidi1‘. L‘)emegimizde temel prensibimiz, sektoriin
tim oyuncularini bir araya getirmek ve makro
menfaatlerine yonelik faaliyetler gerceklestirerek, sektor
sorunlarina ¢6ziim aramak oldu. Ayrica Dernegimizin
kurulus amaci olan “sektori ulusal ve uluslararas
boyutta hak ettigi seviyeye cikarmak™ hedefinden hig
sapmadik. Dernek olarak sektorimiizii Ulusal ve
Uluslararasi boyutta hak ettigi seviyeye ¢ikarmak
amactyla yilmadan “ortak akil ve gii¢ birligi” aramaya
devam ettik. Birlik ve beraberlik i¢erisinde
sektortimiiziin sorunlarim ¢ozmek icin farkli illerde 8
tane “Ortak akil ve Guicbirligi Toplantilan” diizenledik.
Bu toplantilarimizin igerigini kitap haline getirerek,
sektoriin sorunlarini ve bunlara yonellf coztim
onerilerini bir araya topladik. Oniimiizdeki giinlerde
“Ortak akil ve giigbirligi kitabi” n1 sektoriin dikkatine
sunacagiz.
Dernek olarak sektoriin sorunlarina ¢oziim tiretmeyi
kendimize gorev edindik. Bu mantikla sektoriin
kanayan yarasi olan “Tagsis” le miicadeleye baslayarak
ve ilgili tim kurumlar resmi olarak, yazil bir sekilde
micadelemize destek vermeye davet ettik. Bu konu
tizerine ¢alismalarimiz devam etmekte ve konu
hakkindaki gelismeleri diizenleyecek oldugumuz basin
toplantilariyla zeytinya@ tiiketicilerinin giindemine
tagtyacagz. Sektoriin diger bir sorunu olan “Kalite”
sorununun, nasil ¢oziilecegi konusunda firmalara yol
gostermesi icin Ulusal boyutta zeytinyag kalite
yarismalar diizenledik. Yarigmamiz natural sizma
zeytinya@ kategorisinde 4. kez diizenlenmektedir. Bu
yarigma ile amacinuz; sadece tilkenin en kaliteli yaglarin
secip odiillendirmek degil, sektorde kalite bilincini
olusturmak ve kalite sorunu yasayan yaglarmmzin da
nedenlerinin tespit edilmesi ve sorunlarin ¢oziilmesine

Derneg:

vesile olmaktir. Dernek olarak sektordeki kalite
sorununun egitim ve teknolojiyle ¢oziilecegi bilinciyle
kaliteli zeytin ve zeytinyagina ulagmak icin 6ncelikli
olarak tiretici egitilmeli diye diisiindiik ve bir dizi tiretici
egitimleri diizenledik. Bu egitimlerde kaliteli zeytinin
yetismesi i¢in fidan se¢imi asamasindan baglayarak, her
asamada yapilmas gereken tarim uygulamalarianlatildi.
Zeytini elde ettikten sonra kaliteli zeytinyag icin stkim
teknikleri ve bu iste kullamilmasi gereken teknoloji
anlatildi. Birde kalite kaybinm oniine ge¢mek igin en
uygun saklama kosullarindan bahsedildi.
Dernegimizin yaym organi olan Z&Z Dergisinde,
sektordeki tim gd:smclu e ve dernek aktivitelerine yer
w.nyoruz_ Uyel&.nmmn calismalarinuzi takip edebilmesi
i¢in Z&Z Dergisini ticretsiz olarak gonderiyoruz.
Ttm bu etkinliklerin yani sira her birinin sektére 6nemli
katki sagladig “Anatolive Fuar”, “Tadim Egitimleri”
ve “Tadim Panelimiz”, “1. Uluslararasi Fotograf
Yarismast”, Dernek iiyelerimizin profesyonel bir sekilde
bilgi paylagimi yapabildikleri “Forum” uygulamasi ve
sektorde bir prestij calismasi haline gelen “Geleneksel
Zeytindostu Takvimleri” gibi bir ¢ok aktivitemiz oldu.
Dernegimizin yakaladig bu sinerji ve enerjinin en
biyiik kaynag, ¢alismalarinda emek, sevgi, fedakarhik,
heyecan ve paylagim olmasidir.

Dernegimizin Vizyonu

Zeytindostu Zeytin ve Zeytinyag Dernegj, iilkemiz
zeytinciliginin ulusal ve uluslararasi diizeyde yiiksek
bityiime potansiyeline sahip oldugunu kurulusundan
itibaren ongormektedir.

Gerek toplam ekonomik biytiklitkler gerekse kalite
bilincinde beklenen sigrama, topraktan sofraya tiim
zeytin Grtinlerinin tiretimi, ticareti ve denetiminin tim
bilesenler icin hakkaniyet duygusu ve ilgili yasal
mevzuat ¢ercevesinde surdurtlebilir sekilde
gergeklesmesine baghdr.

‘o
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Bu sektorel bityiime stirecinde ilerlerken dernegimiz
giictini sivil inisiyatifin tim sektor bilesenlerinin
katilimiyla ortaya ¢ikmasindan alir. Dernegimiz
“Zeytindostlugu” nun sektoriin genelinde ortak payda
oldugunun altini gizer; bizler sektorel dogrularin
tesisinin ancak uzlagi ve serbest piyasa ekonomisi
kosullari iginde olduguna dair sarsilmaz bir inang tagiriz.
Bitytimenin ilk ayag olan zeytin tanminda ivime, gida
giivenligi, cevre koruma ve serbest rekabet kosullari
saglanarak i¢ titketim ve dis ticaret hacminin artmasiyla
muhakkak karsihgini bulacak ve tlkemiz dinya
zeytinciliginde kusursuz tiretim ve adil ticaret hedefiyle
biyiik bir oyuncu olacaktir.

Dernegin ana misyonu, tiiziginde belirtilen amaglar
cercevesinde Tiirk Zeytincilik Sektorii'niin tiim ana ve
yan kollart ile birlikte hizla biiytimesini temin edecek
disiinsel ve eylemsel altyapimin kurulmasidir.
Buamag dogrultusunda,

LILETISIM; Dernek iiyelerinin maddi ve manevi
destegini alarak kendi aralarinda iletisimlerini ve dernek
hedefleri dogrultusunda kurumlar arasi iletigimi temin
ve tesvik eder.

Kurum Adi
® Adres

% Telefon

B Faks

& E-mail

2 Web

: Zeytindostu Dernegi

- +902324220102

: 49023246507 74

: zeytindostu@zeytindostu.org
: http://www.zeytindostu.org

= zeytindOstul

= 0lun

2. TARTISMA VE SEKTOREL DOGRULARIN
TESPITI; Zeytin iirtinlerinin konu oldugu her asamada
cehaletin bilgiyle, kusurun kaliteyle, tekelci
uygulamalarin serbest piyasa kosullariyla yer
degistirmesini saglayacak eylemleri bir distince
kurumu ciddiyetinde tartisir, tespit eder ve uygulanmas:
icin cabalar.

3.YAYGINLIK VE SEKTOREL UZLASMA; Dernek
sektoriin uzandign tim tilkemiz cografyasini ve resmi
kurumlarini kucaklayan bir biling tagir. Sanal ortamda
veya toplantilar diizenleyerek farkli bolgelerdeki sektor
bilesenlerinin bir araya gelmesi, sektorel ¢oziimlerde
uzlagmasi ve tiketicinin bilinglendirilmesi igin gerekli
zemini tesis eder.

4.EGITIM; Dernek gerekli gordiigii konularda,
areticilerden titketiciye kadar tim sektor bilesenlerinin
bilgilendirilmesi, mevcut bilgilerin giincellenmesi igin
egitim faaliyetleri ytiritiir.

S.ODULLENDIRME; Sektér dogrularinin altins
¢izmek i¢in kalite yarismalar, zeytincilige ve zeytin
aranlerine yonelik popiiler ilgiyi beslemek tizere
sanatsal etkinlikler, sergiler ve yarigmalar diizenler.

» Kiiltiir Mahallesi 1375 Sokak No: 25 Cumhuriyet Is Hani Kat:3 Daire: 304 35220 Alsancak / [zmir




7.2. YAG BILIMI VE TEKNOLOJISI DERNEGI (YABITED)

TURKISH LIPID GROUP

Kisa adi YABITED olan “Yag Bilimi ve Teknolojisi
Dernegi”, bir grup akademisyen ve kamu ¢alisaninin
2009 yilinda bir araya gelmesiyle kurulmugtur. Merkezi
Adana’da bulunan dernegimizin ilk genel kurulu 2010
Mayis ayinda yapilmig ve dernek akademisyenlerden,
kamudan ve sanayicilerden 6nemli diizeyde ilgi
gormistir. Olusturulan yénetim kurulunda,
akademisyenlerin yani sira, sanayici ve kamu calisanlar:
da mevcuttur. Dernegin ilk icraati Euro Fed Lipid'e
ayelik basvurusu )apnmL olmus ve basvuru 2010
Kasim aymnda Minih'te yapilan 8. Euro Fed Lipid
toplantisinda goriisiilerek, dernegimiz Euro Fed Lipid'e
12. Uye olarak kabul edilmistir. Buna gére, dernegimizin
ayeleri aynizamanda Euro Fed Lipid tiyesi bﬂ)ﬂll‘l‘ld]\t:l(.‘llr
Dernek olarak oncelikle bitkisel yaglar konusuyla ilgili
sanayici, kamu ¢ahisani ve aragtirmacilar bilimsel bir
platformda bir araya getirmeyi amagliyoruz. Buna
ilaveten; bitkisel yaglarla ilgili giincel sorunlara ¢6ziim

Kurum Adi
Adres

Telefon . 4903223636396
Faks + 4903223636396

yabited@gmail.com

B » B

4

E-mail
Web

a- §

: http://www.yabited.org

il

Fillin ve fevtinya
Sektirl

.

: Yag Bilimi ve Teknolojisi Dernegi
: Kayalibag Mah. T. Cemal Beriker Bulvari, Kaloglu Ishani, Kat 8, No:78, S

aramak ve toplumu bilinglendirmek; yagh tohum ve
meyve ile sivi yag ve surilebilir yaglar/margarin
tiretiminin, titketiminin ve ithracatinin artinlmasina ve
kalitesinin korunmasina katkida bulunmak; yaglar, yagh
materyaller ve yagh gidalar konusunda arastirmalar
ozendirmek ve desteklemek gibi amaglarimiz da
bulunmaktadir.
Bu amaglar etrafinda kurulmus olan dernegimizin
slogani “sektor, tiniversite ve kamu el ele” seklindedir.
Bu kapsamda oncelikle hedefimiz sektortin tamamim
kapsayacak sekilde sanayici, tiniversite ve kamu
cahsanlarmi bir araya getirmektir. Dernegimizin
amaglari l]‘lLL‘lLI‘.L‘llall‘ldL de L.OILIIC[‘J]ILCCQI gibi,
YABITED bilimsel bir dernektir ve diger gCIl.‘;l‘l‘Il@
tilkelerdeki es degerleri gibi, dllLLl'llL.)’l.LLgl hl.lhyu..tlult.
tilkemizin yag sektoriine, aragtirmacilarina ve kamuya
hizmet etmeyi amaglamaktadir.

eyhan, Adana
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ZEYTED

ZEYTIN TEKNIKERLERI DERNEGI

2.7.3.ZEYTIN TEKNIKERLERI DERNEGI (ZEYTED)

Zeytin zeytinyag sektortiniin en bityiik eksikliklerinden
biri oldugunu distiniildiigii gerekgesiyle egitimsizlikten
yola gikarak bu isin egitimini alan bir gurup arkadas bir
araya gelip, uzun ugraslar sonucu Zeytin Teknikerleri
Dernegini kurulmustur.

Dernegimizi kurmadaki en biiyiik nedenimiz ise bu
sektorde; biz zeytin teknikerlerinin de oldugunu
isverenlere duyurmak ve bu sektériin artik kaliteli
tiretime gegmesi saglamak olmustur.

Kaliteyi yakalamada en bitytik firsat ise,bu isin senelerce
hem uygulamali hem de teorik egitimini almis, biz zeytin
teknikleri tarafindan saglanacagimi disinmekteyiz.
Dernegimizin isleyis asamasindaki amaclar, sektori-
milzde%i sanayi, kamu ¢alisanlar ve aragtirmacilar: tiim
bilimsel platformlarda bir araya getirmek, zeytin
zeytinyaginla ilgili giincel sorunlari giindeme getirip
¢oziim i¢in aragtirmalar yapmak, zeytinyag ihracatinin
arttinlmasina ve kalitenin korunmasina katki saglamak,
daha kaliteli zeytin ve zeytin yaginin nasil tiretecegimiz
konusunda aragtirmalar yapmak, zeytin teknikerlerinin

Kurum Adi
A Adres

& Telefon : +90 555297 70 00

Faks - 49050577344 46

2 E-mail 2

: http/ /www.zeytin.orgtr

: Zeytin Teknikerleri Dernegi

sorunlarma ¢éziim aramaktir. Bizler bu sektérde soz
sahibi olma yolunda emin adimlarla ilerlemekteyiz.
Bunun en somut 6rnegini’ de boyle aragtirmaci bir
dernek kurarak gostermis bulunmaktayiz.
Hedefimiz batin zeytin teknikerlerini bir araya
getirerek kendi cabalarimizla is istihdami olusturmak,
u sektore en iyi sekilde hizmet etmektir.Dernegimize
sadece zeytin teknikerlerini tiye yapmaktayiz.bunun en
onemli nedeni ise, ayni egitimi almig sektor konusunda
bilgileri olan arkadaglarla beyin firtinasi yapip
sektoriimiizii , zeytin ve zeytin yagimizin ¢itasini en
iiksege nasil gikabiliriz?, sorusunun cevabimi birlik
ﬁeraberlik icersinde bulmaktir.
Dernek yonetimimizin en ilgi geken ozelligi ise yonetim
kurulunun hicbirisinin kendi tizerine dekar dekar zeytin
agaclarinin olmamasidir. Buradan da su sonug gikiyor
ki, hi¢bir menfaat kaygis1 olmadan sadece zeytin
zeytinyaginin kalitesini ve titketimini artirmak igin bir
araya gelmis goniillii kigilerden olusmasichr.

: Kuzilkegili Koyt Merkez Mevkii B-1 Blok, Edremit, Balikesir




8. TADIM PANELLERI
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8.1. ZEYTINYAGINDA DUYUSAL TEST ve ZEYTINDOSTU-AYTB AYDIN TADIM PANELI

“Duyusal Analiz” Gidalarin isitme, dokunma, koklama
ve gorme duyular ile algilanan karakteristiklerini
hissetmek, 6l¢mek, analizlemek ve yorumlamak i¢in
kullanilan bilimsel bir yontemdir. Zeytinyaginda
duyusal test dedigimiz zaman, naturel zeytinyaginin
koku ve tad duyular: ile analiz edilmesidir.
Naturel zeytinyag, duyusal 6zellikleri yoniiyle, zeytin
cesidine, ekolojik sartlara, yoreye, agacin beslenme
durumuna, mevsimin nasil gectigine, zeytinin islenme
sekline, olgunluk derecesine, hasat zamanina ve
depolama sartlara bagli olarak biinyesinde bulunan
ytizden fazla tat ve koku maddeleriyle degisik 6zellik
gostermektedir. Zeytinyaginin duyusal olarak
degerlendirilmesinde, kisinin fizyolojik durumu,
konsantrasyonu, algilama kapasitesi, duyusal
yorgunlugu, egilimleri, o andaki psikolojik yapsi,
kullandigr parfiim ya da elini yikadigi sabunun kokusu
gibi klwml faktorlerin yani sira yagin sicaklik derecesi,
kullanilan kabin rengi ve sekli, tadim yapilan ortamin
sartlar etkili olmaktadir. Tadim yapilan ortanun ferah,
sakin ve her tiirli kokudan ve giiriltiiden uzak olmasi,
psikolojik olarak rahatlatici bir ortam olusturulmas
aydinlik olmasi, sicaklik derecesinin 20-220c¢ ve nispi
neminin

9%60-70 lerde olmasi ve klima ile ortam sicakhiginin
kontrol altina alinmasi gerekmektedir.

Panel yapilabilmesi icin bir panel yoneticisi ile 8-12
kisilik 6zel egitimli panelistin olmasi sarttir. Ulkemizde

zeytinya@ tadim panelleri olusumu ¢ok yenidir. Bu
panellerden ilki 2007 yili sonlarinda AYTB Aydin
Laboratuari ve Zeytindostu Dernegi ortakhginda
Aydin'da kurulmustur. Temel tadim egitimi ve
uzmanlik egitimlerini basartyla tamamlayan 34 panelist
adayr bir araya gelerek panelin ilk temelini atmistir.
Gegen 4 yil igerisinde ortalama 135 giinde bir olmak
tzere tadim panelistleri bir araya gelerek tadim seanslar
yapmus ve boylece uzmanliklarini arttirnuglardir. Bu
stirecte zamanla 35 panelist aday: degisik nedenlerle
panel diginda kalnug ve 2010 il itibariyle Aydin Paneli
19 tadim uzman ile panelin kurulum sarecini
tamamlanugtir. 2010-2011 sezonunda Aydin Tadim
Paneli teknik olarak IOC(International Olive Counsil)
tarafindan akredite olmustur. Ulusal arenada taninan
panelistler tilkenin degisik yerlerinde ve kurumlarinda
tadim egitimleri vermektedirler. Ayrica yaptiklan
tadimlar neticesinde zeytinyagimn kalitesi hakkinda
firma ve kurumlarimizi bilin¢lendirmeye devam
etmektedirler.

Duyusal Testler ile zeytinyagindaki pozitif ozellikleri
(meyvemsilik, acilik, yakicilik) ve kusurlan (kizigma-
camurlu tortu, kiifli- rutubetli, okside, sarabimsi-
sirkemsi, metalik, diger tadlar) belirlenir. Bir
numunenin duyusal 6zelliklerinin belirlenmesi igin
mutlaka 8-12 kisilik bir panel tarafindan tadilmas:
gerekmektedir.

Tiirkive'de
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8.2. UZZK TADIM PANELI
YOK

Korum Adi ?
Adres 2
Telefon :?
Faks ?
E-mail 2
Web 2
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9. MUZELER

9.1. OLEATRIUM MUZESI

yok

Korum Adi
Adres
Telefon

Faks

E-mail

2 Web

LEE Y

: Edremit Zeytincilik Enstitiisii

: Cama Koyt Yolu tizeri, 10300, Edremit, Balikesir
- 490266 3737609

- 4902663737913

: posta@ zeytincilik balikesir.edu.tr

: http://zeytincilik balikesir.edu.tr
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9.2. GLOZAMENIA MUZESI

yok

Kurum Adi : Edremit Zeytincilik Enstitiisii

A Adres : Cama Koyt Yolu tizeri, 10300, Edremit, Balikesir
% Telefon : 490266 3737609

& Faks . 19026637379 13

& E-mail : posta@ zeytincilik.balikesir.edu.tr

Web : http://zeytincilik.balikesir.edu.tr
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9.3. ADATEPE ZEYTINYAGI MUZESI

Tirkiye'de tiriiniin ilk 6rnegi olarak Zeytinyag
"Fabrika - Mizesi" 2001 den beri yerli yabana
onbinlerce ziyaretci agirhyor.

Zeytin ve zeytinyagimin kiiltiirti o kadar derinlere iniyor
ki, yazilmig tiim E‘utsa] kitaplarda cesitli sekillerde
ifadesini buluyor. Ulkemizde bu kadar eski ve kokli bir
kiiltiirii olmasina kargin, bu tirtine iligkin yazih ve gorsel
malzemelerin yok denecek kadar az olmasi, Adatepe
Zeytinyag Miizesi'nin dogusuna %erekge oldu.
Kigukkuyu'daki tarihi sabunhane binasi restore
edilerek, bir yandan kuru baski tarzinda zeytinyag
tretimine devam edilirken, 6te yandan civar koylerden
toplanmis zeytin, zeytinyagi ve sabun tiretimine iliskin
cesitli arac -gereg ve aksesuarlar fabrika binasinda
sergileniyor.

Mizede eski zeytinyag presleri, zeytin toplama aletleri,
tagima ve saklama kaplari, ¢esitli folklorik objeler
gortilebilir. Aym zamanda geleneksel usulde zeytinyag
sabun yapim teknigi de agiklamali olarak sergilenmekte.
Zeytinyaginin tiretim asamalary, saklanmasy, aktarilmasi,
filtre edilmesi vb. gibi zeytinin dalindan soframiza gelis
oykiistinii goriip, dinlemek tabii ki taze koy ekmegi ile

Kurum Adi : Adatepe Zeytinyag Miizesi
@A Adres

S Telefon - 4902867521303

& Faks : +90286 7521330

& E-mail : adatepe@adatepe.com

g Web : www.adatepe.com

MO |

) ety Eg
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tadimuini yapmak yerli ve yabanai ziyaretgiler i¢in hem
egitici hem de keyifli olacak.

Canakkale-Izmir karayolu tzerinde Kigiikkuyu
kasabasinin girisinde yer alan Adatepe Zeytinyag
Miizesinde, modern miizecilik anlayisi geregi olarak
diizenlenmis;

Miize Ditkkanindan taze zeytin, zeytinyag), dogal sabun
ve Ozgiin olarak tasarlanmug ¢esitli mutfak aksesuarlari
ve kitaplar alabilir, Adatepe Mutfak'ta cay ve kahve
gesitleri, soguk ve taze meyve sulari ile timi dogal
malzeme[er%e hazirlanan yerel zeytinyagh yemekleri
tadabilirsiniz (gruplar i¢in énceden rezervasyon
yapilmasi nerilir).

Adatepe Zeytinyag: Miizesi, Tiirkiye'nin gelisen kiltir
turizmi igin 6zgiin bir 6rnek teskil etmektedir.
Miizede sergilenen objeler icin Tiirkge ve Ingilizce
aciklama metinleri bulunmakla birlikte, daha merakls
ziyaretgilerin arzu etmesi halinde giiler yiizlii ve hevesli
personel tarafindan daha ayrintih bilgiler verilmektedir.
Miize haftanin yedi giinii 08.30 - 18.30 saatleri arasinda
acik olup, giris ticretsizdir.

. Eski Sabunhane Binasi, [lkokul yani. Kiigiikkuyu, Canakkale
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9.4.DR. LEVENT KOSTEN MUZESI
YOK

Kurum Adi : Adatepe Zeytinyag Miizesi

A Adres : Eski Sabunhane Binasi, [lkokul yani. Kiigiikkuyu, Canakkale
% Telefon - +90286752 1303

B Faks - +90286 7521330

& E-mail : adatepe@adatepe.com

g Web : www.adatepe.com
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Agag Sayisi (Adet) Urctim (Ton) Verim (Kg)

l:::l:‘ er Meyve Meyve Foblia Sofrahga Yaghga Foplam Fom— l)::‘: Agag

Veren Vermeyen Ayrilan Aynilan Zeytin 4 : Basina

Oranmt

1 Aydin 210773588 2538712 23616070 39.620 81835 122454 16283 510 580
2. Manisa 11034266 9134507 20168773 660357 32296 Y8.653 6435 500 8,90
3. lzmir 14966950 3379710 18.346.660 [h.(\l-l 166300 183,125 34340 500 1220
1 Mugla 14491776 2277.128 16.768.904 6062 78373 84435 15775 500 380
17, Denizli 629.604 562920 1192524 6,008 3389 12.375 1347 400 19,70
Balge Tup'.‘lml 62.199.954 15356803 80,092,931 154671 365,393 501042 74.186 4.80 1048
Tarkiye Toplam 115.506.647 | 43.276.260 | 158.782.907 | 304477 | 771492 | 1074598 | 160413 4.80 9.30

Kaynak: TEAE,, DIE, Il Tarim Miidiirlitkleri 2011

Titrkive'de T
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1. EGE BOLGESI

Ege Bolgesi sik niifuslanmugtir. TUIK 2011 yih niifus
sayimina gore ege bolgesinin niifusu 5.374.702 kisidir.
Niifus yogunlugu bakimindan Marmara Bélgesinden
sonra ikinci sirada yer alir.

Bolge niifusunun yanisindan ¢cogu kentlerde yasamaktadr.
Bolge nitfusunun dnemli bir bolami, kiyr kesimi ile
¢okuntii ovalarinda toplanmugstir. Ovalarda niifus
yogun, ovalart ayiran daglik kesimlerde nifus
seyrektirler.

Niifus ve Yerlesim

Ege Bolgesinde ¢okiintii ovalarimin oldugu yerlerde
nifus siktir. Mentese yoresinde ise engebeli bir arazi
oldugu i¢in niifus seyrektirler.

Daglar

Bolgenin kiyr kesiminde kirikl daglar vardir. Daglar
kiyrya dik olarak uzanmaktadir. Bunlar Kaz, Yunt, Boz,
Aydin, Mentese Daglaridir. Emir, Murat ve Sandikh
Daglaridir.

Ovalan

Ulkemizde ¢okiintii (Graben) ovalarinin en fazla
goriildigt bolgemizdir. Biyiilk Menderes, Kiigiik
Menderes, Gediz ve Bakirgay ovalari bu ovalardandir.
Ayrica kiyida Menemen ve Balat delta ovalari bulunur.

Akarsulan

Dogu-Bati yoniinde akisa sahip olan akimlar yazlari
diisen akarsular; Bakircay, Gediz, Buyitkmenderes ve
Kiiciitkmenderes'dir.

600.000.000 W/\
e R T —

/

m Agac sayisi (Adet)
m Uretim (Kg)

Agag sayisi (Adet)

Cokiinti ovalari i¢inde akan akarsularin yatak egimleri
azdir dolayisiyle akarsular yataklarinda Menderes
(Biikliim ) cizerek akarlar.

Golleri

Dogal gol bakimindan zengin degildir.

Bolgenin baghica golleri aliivyal set olusumlu Bafa ve
Marmara Golleridir.

Yer Alt: Kaynaklar
Linyit, Krom, Zimpara Tagi, Mermer, Demir, Uranyum,
Civa ve Bor ¢ikarilir,

Sanayi
Iplik, dokuma, zeytinyag, alkoloid, seker tabrikalary,
petro—kimya, makine, otomotiv ve ¢imento sanayisidir.

Turistik Yerleri
Efes, Milet, Bergama, Sard, Pamukkale'dir.

iklimi

Kiy1 kesiminde Akdeniz Iklimi gorilir.

Bu iklim Daglarin denize dik uzanmasindan dolayr i¢
kesimlerede kadar sokulur.

I¢ Bat1 Anadolu Boliimiinde ise karasal iklim goriilir.

Bitki Ortiisii
Akdeniz ikliminin goriildiigii yerlerde maki, i¢ kesim-
lerde ise bozkirlar goriilir.

Tirkiye'de |

Tevtinve Zeytinyadn | l

Sektirdl




Tarim ve Hayvancilik

Zeytin, iiziim, pamuk, tiitiin, incir (kiy kesiminde),
hashas, seker pancari, tahillar (i¢ kesimlerde)
yetistirilmektedir.

Mentese yoresinde aricilik yapilmaktadir.
I¢ kesimlerde kiigiikbag hayvancilik yapilmaktadir.

1.1. EGE BOLGESINDE ZEYTINCILIK

Bolgenin toplam tarim arazisi,
Zeytincilik Yapilan Tarim Arazisi
Sektorde Istigal Eden Sektor Sayisi
Sektordeki Pays

Bolgede uzun bir ge¢mise sahip olan zeytincilik, bolge
icinde onemli bir tarim kolu olup halkin agirhkli ge¢im
kaynagim olusturmaktadur.

Ege Bolgesi 80 milyon civarinda agag varhg ile biiyiik
bir zeytincilik potansiyeline sahip bulunmakta ve
iilkenin toplam aga¢ varhgmin %350'sini olustur-
maktadir.

Bolgede zeytincilik teknik acidan ileri diizeyde olmasma
ragmen agac basina verim diigtktiir.

Tarkiye toplam dane tiretiminin %46,6'ti bu bolgeden
saglanmaktadir.

Elde edilen triiniin; %30.8'i sofralik, -%69.2si yaglik
olarak degerlendirilmektedir.

Bé[genin%)at:smdakj ¢okiintii ovalar ve kenarlarinda
zeytin tarimu yapilabilmektedir. En fazla Edremit-
Ayvalik-Burhaniye cevresinde yogunluk kazanmustir.

1.2. EGE BOLGESININ ZEYTIN CESITLERI
Bolgenin en 6nemli gesitleri;

Balikesir korfez yoresinde “Ayvalk”, Izmir, Aydin ve
Mugla illerinin yer aldigi Giiney Ege Bolgesinde
‘Memecik’ zeytin ¢esididir.

Marmara bélgesi ¢esidi olan Gemlik Zeytini de bolgede
yaygmlagnustir.

Bolgenin diger cesitleri;

Ak Zeytin, Asi Yeli, Cakar, Cekiste, Cilli, Dilmit, Domat,
Erkence, Esek Zeytini(Odemis), Girit Zeytini, Hurma
Kaba, Hurma Karaca, Izmir Sofralik, Kara Yaprak, Kiraz,
Tasaras ( Aydin), Tasarasi (Kusadas1), Tavsan Yiiregj,
Uslu, Yag Zeytini, Yerli Yaglik




Tiirkive'le
Jevtinve Zevtinvai

2014-2015

Agag Sayim (Adet ) UretimiTon) Verim (kg)
l\rmm Iter Meyve Meyve Solraliga Yaghga Toplam Ihn.u Agag
T Veren Yermeyen e o Avnilan Ayrilan Levtin Levtinyag Yag Basina

" . g ’ : & Oram
Morker 2465760 133.390 2601130 3048 4909 8057 33
Bordogan 2.123.000 620,000 2743.000 2190 TA 9613 4
Buharkent 103.000 2.820 103,820 L0 195 1.251 12,5
Cine 2466333 90.084 2356437 2226 20675 22901 83
Didim 139400 301000 640400 0 3394 1394 10
Germenak 1.473.300 30750 1.324.050 5868 ALY 14979 205
Inarliova 631.100 30,000 GRL100 T4 10,808 18300 i3
Karacasu 900.000 693,000 1.393.000 4400 1330 3750 6.5
Karpuzlu 1.378.000 65483 1443485 2033 7.502 9647 7
Kogarli 2161250 60.100 22321350 7339 10247 17.586 8
Kosk 983,300 33,500 1.021.000 1.360 10830 12190 o
Kuvucak 1132327 103.640 12358867 14,389 12312 26701 24
Kugadas 363.000 TLI00 435.200 1LIT3 10,640 11815 29,5
Nailli RIR930 93720 912,650 1408 5300 6708 83
Soke L6378 144.323 1.795.033 2367 10943 13510 ]
Sultanhisar 1487340 600 1. 494,940 4967 14.505 19.772 14
Yenipazar S85.700 100,800 GR6300 148 4378 4326 33
1. AYDIN Toplam 21.084.368 2608414 23692982 61.588 144914 206,502 13
Bolge Toplan 81.649.372 2n161.7758 104811147 215127 T17.698 896.901 16
Turkiye Toplami 111397831 45.757.988 157155819 375.000 1.040.000 1.415.000 125

Tirkiye'le |

Tevtin ve fevtingady | 1

Sektiird




- Tiirkive'de

Tevtin ve Zeytinya 2 0 ] 4 . 20 I 5

. Sektiirii

Agag Sayisi (Adet) Uretim (Ton) Verim (Kg)
Uretim . Dane
: iller Meyve Meyve = Sofrahiga Yaghga Toplam . t Agag
Strasi =H = Toplam £ i i S Yag )
Veren Vermeyen Aynlan Avrilan Zeviin Zeytinyagn y Basina
. ‘ : . - Oram
2. Manisa 11.034.266 9.134.507 20.168.773 00,357 32296 Y8.653 6.433 3,00 8,90
'l'ijrkiyc Top'.!nll 115.506.647 43.276.260 158.782.907 304477 771.492 1.074.598 160.413 4.80 9.30

Tiirkiye'le |
Tevtim ve fevtimady | 1
Sektird




Tiirkive'de

Jevtin ve Zevtinyag 2 0 ] 4" 20 I 5
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EGE DENizi

Titrkiye'the
Tevtim ve fevtimady | 1
Sektiird




- Tiirkiye'le

Jevtin ve Zevtinyag 2 0 ] 4" 20 I 5
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Kirklareli

Agag Sayisi (Adet) Urctim (Ton) Verim (Kg)

l::':‘ iler Meyve Meyve - Sofrabga | Yaghga Toplam eytinyais l):_:: Agag

Veren Vermeyen Aynilan Aynilan Zeytin 4 : : Basina

Oranmt

1 Aydin 21077358 1538712 23616070 39,620 81835 122454 16,283 S0 380
2 Manisa 11.034.266 9.134.507 2168773 66.357 32.296 Y8.653 0435 500 890
3. lzmir 14966950 3379710 18.3406.660 16.624 166300 183125 346 s00 12,20
4 Mugla 14491.776 2277128 16768904 6,062 8373 84435 15775 5,00 380
17. Denizli 629.604 562920 1.192.524 6008 5389 12373 1347 400 19,70
Rii'gl.' Tuplaml 62.199.954 15.356803 80.092.931 154671 365.393 301042 74.186 4.80 10,48
Tarkiye Toplam 115.506.647 | 43.276.260 | 158.782.907 304477 | TTLA92 | LOT4.598 | 160413 +.80 9.30

Tiirkive'de i

Tevtinve Zeytinyadn |

Sektirdl

Kaynak: TEAE,, DIE, Il Tarim Miidiirlitkleri 2011
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2. MARMARA BOLGESI

Ulkemizin kuzeybatisinda yer alan bolge adim bir i
deniz olan Marmara denizinden almustir.

Niifus Ve Yerlesme

Tirkiye genelinde oldugu gibi Marmara Bolgesinde
de niifus bolge geneline dengeli dagilmamustr. (%zellikie
Catalca-Kocaeli (Istanbul-izmit) boliimiinde ve Bursa
yoresinde niifus cok kalabaliktir. Niifusu en kalabalik
bolgemizdir.

Daglar

Ortalama yiikseltini az oldugu Marmara Bolgesi'nin
yer sekilleri engebeli bir yapiya sahip degildir.
Trakya'daki Isik, Koru ve Yildiz Daglari ile Anadolu
Yarimadasindaki Samanh ve Uludag bolgenin en
onemli yiikseltileridir.

Ovalan

Marmara Bolgesinde ovalar fazladir. Bashcalars;
Balikesir, Adapazar, Bursa, Karacabey ve Inegol
ovalaridir,

Akarsular
Sakarya, Merig, Ergene, Susurluk ve onun kollari olan
Niliifer ve Kemalpasa ¢aylaridur.

Golleri

Gol bakimindan oldukea zengin olan bir bolgedir.
Catalca- Kocaeli bolimiinde Kiigiik ve Bityiikcekmece,
Durusu ve Sapanca, Giiney Marmara béliimiinde ise

m Agac sayisi (Adet)
m Uretim (Kg)

Yer Alt: Kaynaklar

Marmara Bolgesi maden bakinindan zengindir. Bursa
Uludag da; Volfram, Balikesir (Susurluk-Bigadic'te)
Bor minareli, Kirklareli ( Hamittabat' ta ) dogalgaz
cikarilir. Ayrica mermer, demir ve linyit ¢ikarilir.

Sanayi

Sanayi bakimindan en gelismis bolgemizdir. Bolgede
otomotiv, gemi yapimi, konteksiyon, kagt, lastik, vagon,
cimento, elektronik, ilag, sise-cam gibi sanayi tesisleri
vardir.

Turistik Tesisler
Edirne Selimiye Cami, Kirkpinar, Kapikule Gimrik
Kapisi, Canakkale Truva, Uludag, Kus Golii, Gelibolu

Yarimadasi: Milli Parki

iklimi

Marmara Bolgesi, bulundugu cografi konumundan
dolayy, farkli iklimler arasinda bir gegis alanidir.
Marmara bolgesinde Akdeniz ve Karadeniz iklimleri
arasinda gegis ikliminin 6zellikleri goralir. Bolgenin i¢
kesimlerinde ise karasal iklim goriilir.

Bitki ortiisii

Kuzey Marmara'da Karadeniz iklimi etkili oldugundan
bitki 6rtiisti orman, Giiney Marmara'da ise Akdeniz
iklimi etkili oldugundan bitki 6rtiisit Maki ve Ergene
Havzasinin bitki ortiisii Bozkirdir.

Kus, Iznik ve Ulubat Gélleri bulunur.

Tirkiv'le |
Tevtinve Zeytinyam | l
Sektiirn




Tarim Ve Hayvancihik

Marmara Bolgesi'nde iklim gesitliliginden dolay: bitki
ve tarim driini gesitliligi fazladir. Bolgede aycicegi,
zeytin, titiin, seker pancar, piring ve musir yetistirilir.
Bursa yéresinde ipekbocekgiligi, Yildiz daglan
bolimiinde besi ve ahir hayvancihg, Giiney Marmara'da
kiimes hayvanciligi yaygindir.

Marmara Bolgesi'nin Genel Ozellikleri:

I. Yiikseltisi en az olan bolgedir.

2. Ekili - dikili arazi orani %30 ile 1. siradadir.
3. Iklimler arasinda gecis ozelligine sahiptir. Bu sebepten
tarim tranleri cesidi fazladir.

4. Genel orman dagiliminda %11,5 ile 4. siradadur.
5. Kiimes hayvanciligr ve ipek bocekgiliginde 1.
siradadr.

6. Niifus ve niifus yogunlugu, go¢ alma ve sehirlesme
bakimindan basta gelir.

7. Sanayi tesisleri (%50) ve enerji titketiminde 1
siradadr.

8. Ulagim aginmin en genis oldugu bolgedir.
9. Turizm gelirleri en yiiksek olan bolgedir.
10. Kitalar ve denizler arasinda gegis 6zelligine sahiptir.
1. Marmara Bolgesi'nin yillik sicaklik degerleri ise,

Ortalama sicaklik 14-16°C
En sicakay ortalamas: ~ 23-25°C
Ensoguk ay ortalamasi  5-6°C

12. Marmara Bolgesi'nde yillik yagis miktar 600 - 700
mm olup, yagislarin mevsimlere dagihsi asagidaki

gibidir:
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Tiirkive'de
Tevtin ve Zevtinyag

2014-2015







Agag Sayist (Adet) Urctim ( Ton) Verim (Kg)
[”-‘n'tim lller Meyve Meyve : Sofraliga | Yaghga Toplam . l)-\'m‘ Agag
- \'cr‘cn \‘t:m; cyen . Ayrilan ,-\);ll;tl Zeytin Py ( l\rﬁ"u B;mu
5. HATAY 9.070.050 5.251.886 14.321936 38.191 $9.113 127304 22.278 4,0 14,0
6. MERSIN 5.096.705 7.471.897 12.568.602 17.316 40.403 57.719 S.081 5,0 11,3
11. ANTALYA 2.692.260 1533484 422574 8.077 18.846 26923 3769 5.0 10,0
13. ADANA 1.103.384 1.916.802 3.020.186 4.992 11647 16.638 2.329 5,0 15,1
14, OSMANIYE 1.142.905 1.061.543 2.204. 448 5.987 13970 19,957 2.794 4,0 17,5
6. K.MARAS 869.880 T18.150 1.588.030 1.143 2,667 3.811 533 5,0 4.4
28. BURDUR 48.350 9.600 37950 214 149 363 30 5,0 7.5
33. ISPARTA 16.120 30735 19.195 412 131 543 22 6,0 33,7
Biilgc Toplam 20.039.654 | 17966437 38.006.091 76.332 176.926 253.258 39.836 S 14
Tiirki}'cT0p|alm 115.506.647 | 43.276.260 | 158.782907 304,477 771.492 1.074.598 160,413 4.80 9.30
Kaynak: TEAE, DIE, Il Tanm Midirlikleri 2011

Uretim | IlinAdi Agag sayist Uretim (Kg) Uretim | [linAds Agag sayist Uretim (Kg)
Strast (Adet) Sirasy (Adet)

5. HATAY 14.321.936 127.304 3. HATAY 14.321.936 127.304
6. MERSIN 12.568.602 S7.719 6. MERSIN 12.568.602 57719
11 ANTALYA 4.225.744 26923 1. ANTALYA 4.225.744 26923
13. ADANA 3.020.186 16638 13. ADANA 3.020.186 16.638
14. OSMANIYE 2.204.448 19957 14. OSMANIYE 2.204.448 19.957
16. K.MARAS 1.588.030 3811 16. K.MARAS 1.588.030 3811
28. BURDUR 57950 363 28. BURDUR 37950 363
33. ISPARTA 19.195 543 33. ISPARTA 19.195 343
Bolge Toplanu Bolge Toplanu
Turkiye Toplamu 158.782.907 | 1.074.598.000 Tiirkiye Toplanu 158.782.907 | 1.074.598.000

Tirkivede |
Tevtin ve Zevtingam | I
Sektiirl

Tablo: Bolge [llerinin Agag sayist ve Uretim Miktarlari
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1.AKDENIZ BOLGESININ GENEL
OZELLIKLERI

Ulkemizin giineyinde yer alan bir bolgedir. Adana ve
Antalya bolumi olarak ikiye ayrlir.

Niifus ve Yerlesme

Cukurova, Antalya yoresi, Mersin ve [skenderun
cevresinde nufus yogundur. Teke, Tageli yarimadas:
ile Goller Yoresi ve Toroslarda niifus azdir.

Daglar

Beydagi, Elmali, Sultan, Cigekbaba daglari, Bati

Toroslar, Tahtah, Boklar, Aladag, Binboga Daglar Orta

Toroslar icinde kiyiya paralel olarak uzanir. Bunun

dogurdugu sonuglar sunlardur:

1. Denizin etkisi etkisi i¢ kesime sokulamaz.

2. Kiyrile i¢ kesim arasinda ulagim zordur. Dolayisiyle

ulagimda gecitler onemlidir. Giilek,

Belen, Sertavul ve Cubuk gegitleri kiyy i¢ kesimlere

baglar.

3. Boyuna kay1 tipi goriiliir. (Finike, Kas arasinda
Dalmagya kiyr tipi goriiliir)

4. Kita -ahanllgl dar, falez olusumu fazladir.

S. Girinti-gtkint1 azdir. Antalya ve Iskenderun Kérfezi

ile Taseli ve Teke yarimadalari 6nemli girinti ve

cikintilanidir. Tageli ve Teke Yarimadalari ayni zamanda

plato gériiniimiindedir.

Ovalan

Tektonik olusumlu Amik, Islahiye, Maras, Burdur ve
Isparta ile karstik olusumlu Elmaly, Tefenli, Bozova,
Korkuteli, Ketsel, Avlan Ovalar, bolgenin énemli
duzlikleridir. Cukurova ve Silitke Ovasi delta ovasi
grubuna girer. Turkiye'de karstik sekiller en¢ok bu
bolgededir.

Akarsular
Seyhan, Ceyhan, Asi, Goksu, Manavgat Cay, Koprii
Cay, Dalaman Cay1 ve Aksu'dur.

Golleri
Kovada, Egirdir, Beysehir, Sugla, Salda, Sogiit, Burdur
ve Aaigol'diir.

Turistik Yerler
Diiden Selalesi, Manavgat Selalesi, Damlatas Magarasi,
Side, Perge, Aspendos, Cennet-Cehennem Obruklari,

Iklimi

Bolgenin kiyr kesiminde yazlari sicak ve kurak olan
kislarin 1lik ve yagish gectigi Akdeniz Iklim kosullar
gecerlidir. I¢ kesimlerde karasal iklim goriiliir.

Bitki Ortiisii
Kiyr kesiminde maki, i¢ kesimlerde bozkirdir.

Tarim ve Hayvanailik

Akdeniz Bolgesinin kiyisinda turunggil, pamuk, muz,
soya hsulyuu susam, musir ve yerfistign yetistirilir. I
kesimlerde seker pancari, tahillar, hashas ve gl
yetistirilir. Daglik kesimlerde hayvancilik faaliyeti
gelismistir. Ozellikle kil kegisi yetigtirilir.

Akdeniz Bolgesi'nin Genel Ozellikleri:

1. Yiizolctimii bakinindan 4. siradadir. (%15)

2. Orman bakimindan %24,5 ile 2. siradadir.

3. Kiyruzunlugu 1577 km.'dir. Boyuna kay: tipi goriilir.
4. Yer fistigr turunggil, muz, gil ve soya fasiilyesi
tiretiminde 1. siradadir.

5. Muz yalniz bu bolgemizde yetisir.

6. Karstik sekillerin en ¢ok goraldagi bolgemizdir.
7. Kuglari en 1lik, yazlari en uzun gegen bélgemizdir.
8. Toroslar, i¢ bolgelere ulagim giclestirir ve deniz
etkisinin igerilere girmesini engeller. Aymi zamanda kiys
kesimini I¢ Anadolu Bolgesinden gelen soguk
havalardan korur.

9. Yillik sicaklik ortalamasi en fazla olan bolgemizdir.

Yillik Sicaklik Ortalamasi 18.5°C
Ensogukay ortalamasi  10°C
Ensicak ay ortalamast ~ 28°C

10.Sebze tretiminin ve seracihgin en fazla oldugu
bolgemizdir.

11, Yillik yagis ortalamasi 1000 mm olan bolgede
yagisin mevsimlere gore dagilisi su sekildedir.




2. AKDENIZ BOLGESINDE ZEYTINCILIK

Bolgede turunggil, muz, sebze, sera ve siis bitkilerinin
yetistiriciligi ile ekonomik agidan rekabet edemeyen
zeytin bir gelisme kaydedememistir. Son yillarda ise bu
yapiyr kirma egilimindedir.

10.5 milyon civarindaki agag varlig ile Tiirkiye aga¢
varhgimin %11,3'tinii olugturmaktadir.

Akdeniz bolgesi dane tiretimi Tirkiye dane tretimi
icindeki pay1 %11,3 oranindadur. Elde edilen zeytinin
9%67,8'1 yaghk olarak degerlendirilir.

Hatay, bolgenin en 6nemli zeytin yeti;;tit_'iciligi yapan
ildir. Antalya bolgede ikinci siray alip onu Igel ve Adana
izler.

Akdeniz bolgesindeki zeytinliklerin ¢ogu ormandan
agma olup delicelerin agilanmasiyla olusturulmustur.
Bolgenin en 6nemli ve yaygin olan ¢esidi “Halhal"dur.

Yaglik ve sofralik olarak degerlendirmeye elveriglidir.
Antalya, [sparta, Igel, Adana, Osmaniye, Hatay,
Kahramanmaras Karaman illerinde zeytincilik
yapilmaktadr.

Tturkiye'nin giineyinde yer alan bu bolgede Toros
daglar ile Akdeniz arasindaki dar serit halindeki
alanlarda zeytin plantasyonlar: yer almaktadir.
Zeytin bu bolgede diger kiltir bitkileri ile rekabet
halindedir. Bélgenin mahalli gesitleri yaminda Ege ve
Marmara bolgesinin gesitleride yayilim gostermektedir.

3.AKDENIZ BOLGESININ ZEYTIN CESITLERI

Bolgenin cesitleri;

Biiytik Topak Ulak, Celebi (Silifke), Elmacik, Halhali
(Hatay), Karamani, Sart Habesi, Sarulak, Saurani, Sayfi
ve Kiigitk Topakulak'tir.
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g. &‘2 7.1. Ar-Ge
== Ulkemizde zeytin ve zeytinyadlarinin yapi ve &zellikleri ile ilgili

yapimig olan bilimsel calismalarn azligl, Ar-Ge calismalarna gereken
onemin verilmemesi ve bunun icin ayn bir finansal kaynagin
ayrilamamasi sorunu bulunmaktadir. Bunun icin éncelikle zeytin,
tfanmsal drdnler icerisinde stratejik Urln olgrak kabul edilmeli ve Tim
planlamalarda gereken énem verilmelidir. Ulkemizin zeytin konusunda
tek Arastirma Enstitist olan Bornova Zeytincilik Arastirma
EnstitGst’ nun(AltinézU de var) milli projeleri yaritebilecek yeterli kalifiye
elemana, arastincl ve mali desteg@e ihtiyaci vardir. Universitelerin de
kapsaml milli projeleri yapmak yénunde ézendirimesi gerekmektedir.
Zeytin gen kaynaklarimizin, Ulkemiz icin 6nemi dikkate alinarak,
genetik calismalarn ivedilikle ve etkin bir sekilde gerceklestiriimesine
calisimalidir. Ayvalik, Gemlik, Memecik gibi zeytin cesitlerinde yUrttilen
Ulkesel proje sonuclarinin degerlendiriimesi ve uygulamaya
yonlendirimesi ve ekonomiye kazandinimasi gerekmektedir.
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7.2. Teknik Eleman Yetersizligi
= Zeytin Ureticilerini bilg?ilendirecek yayim r;i(ollgmoionnl yUrUtecek teknik eleman yetersizligi ile
sofralik zeytin ve zeytinyagdi isleme teknolojisinde kalifiye ara eleman eksikligi ve mevcut elemaniarnn
egitim yetersizligi sorunu bulunmaktadir. Bu amacla, Tarim I MuddrlGklerinin e@itim ve yayim
konularinda daha aktif hale getirimesi gerekmektedir. Aynca gérevii personelin arastirma kuruluslannca
verilen hizmet i?i egitim seminerlerine katiimalari ve égrendiklerini uygulamall olarak Ureticiye

aktarmalari saglanmalidir. Zeytin Grefimi ve sanayisi yaygin olan bolgelerde egitim kuruluslarinin

aclimasi fesvik edilmelidir, Sofralik zeytin ve zeytinyagi sektorinde faaliyet gésteren tlzel kisiligi olan
kL"JcI:iJk isletmelerin, teknik ve hijyenik kurallara uyumunda ¢alisanlara ustalik egitimi veriimek Uzere
calismalar yurattlmelidir,




7.3. Zeytin Sektorl Paydaslarinin Etkin ve Dogru Politikalar
OlU?fUIGbIImESI

Zeytin sektdéru paydaslannin etkin ve dogru politikalar
olug,‘rurobllme& icin istatistiki verilerin glncellestirime ve tek bir kaynakta
toplanma sorunu vardir. Bunun icin, Gida Tarim ve hayvancilik
Bakanligi'nin Ciftci Kayit Sisteminin kapsamli ve duzenli olarak devam
ettiriimesi gerekmektedir. Uzaktan algilamai ile ilgili olarak Gida Tarm
ve Hayvancilik Bakanh@r tarafindan yardtdlen calismalar en kisa
zamanda tamamlanmall ve alan bazinda zeytin varligi belirlenmelidir.,
Zeytini sofraliga, zeytinyagina, pirina ve pirina yagina isleyen gida
ve sanayi siciline kayitl isletmelerin envanteri TUIK veri bankasinda
toplanmalidir. Ozellikle GUneydogu Anadolu Boélgesinde (Sirnak,
Mardin, Siirt dahil) tanm yapilimasi zor olan sartlarda bulunan yabani
zeyftinliklerin islah edilmesi ve Ureticilerin zeytin yetistiriciligine ybnelik
tesvik edilmesi gibi planlamalarin yapiimasi gerekmektedir.
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7.4. Cogrdfi Isaret Sistemi

Cografi isaret sistemi uygulanarak, zeytinyagi ve sofralik zeytinlerin cografi markalandirimasi
ile guvence altina alinmasi tamamlanmamistir, 5§55 Sayill Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda
Kanun HUkmunde Kararname, dogal Urunler, tarm, maden ve el sanatlari ile sanayi trdnlerinin
geli?firilmesi ve korunmasl icin hazirlanmis bir yasal duzenlemedir. Cografi uygulama tuketiciyi
cesitlilikle bulusturacagindan ve bélgesel farklarin ézelliklerini simgeleyeceginden sadece yurt icinde
degil ihracat icin de gereksinim oldugu bilinciyle uygulamaya konulmasi gereklidir. Ulkemizde cografi
isaret ve denetimini yapmak Uzere bu amacla olusturulmus bir yapi hentz bulunmamaktadir, Cografi
isaretlerin denetim sistemi Uzerinde dnemle durulmasi gereken bir husustur. Denetleme islemi genelde
tescil sahibinin dnderliginde kurulan, ilgili yorede bulungn Belediye, Sanayi ve Ticaret Odalari, halk
egitim merkezleri, Il Saglik kuruluslan gibi resmi kurumlar ile Universite temsilcilerinin katiimiyla olusturulan
komisyonlarca yuruttimeye calisimaktadir. AB ise bu denetimin EN45011 ya da ISO/IEC Guide 65
sayil standartlara gére uygunlugu onaylanmis kuruluslarca yurttGlmektedir. Ukemiz icin de benzer
nitelikte yapinin olusturulmasina gerek duyulmaktadir.
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7.5. Gida Kontrol ve Denetimlerin Etkinligi

Gida Kontrolleri 5179 sayill Kanun kapsaminda Gida Tanm ve

Hayvancilik Bakanliginca yurttdlmektedir. Gida Tanm ve Hayvancilik
I MGdurltkleri tarafindan yapilan, bu denetimlerde standart
uygulamalann yurdtdlmesinde zorluklar yasanmaktadir, Kontrol,
denetim ve izlemelerde alinan numuneler dncelikle Gida Tarm ve
Hayvancilik Bakanligi'na bagl Il Kontrol Laboratuvar Muadurltkleri'nde
analize tabi tutulmaktadir. Bu laboratuvarlarda alet, ekipman, alt
yapl ve yetismis personel konusunda farkliliklar bulunmaktadir.
Zeytinyaginin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinin yani sira organoleptik
(duyusal) ozelliklerine Turk Gida Kodeksi- Zeytinyadr ve Pirina Yagdi
Tebligi'nde yer verilmigtir.
Gida kontrol ve denetimlerin etkinligi artinimalidir, 5179 sayill Kanundan
alinan yetkiler fam olarak kullanilimali, kanunda yer alan izlenebilirlik
ile huktmlerin etkin denetiminin yapilmasi saglanmalidir, Personele
hizmet ici egditim verilerek Ulke genelinde standart uygulamanin
yapilmasi ve altyapi kosullarn iyilestirimesi gerekmektedir. Gida Tanm
ve Hayvancllik Bakanhdi’na bagl bulunan meveut laboratuarlar alet,
ekipman ve kalifiye eleman konularinda guclendirilmelidir.
Laboratuarlar arasinda analiz ve metot birlikteligi saglanarak
farklihklarin giderilmesi ve birbirlerine on-line baglanarak
koordinasyonun saglanmasi gerekmektedir. Mevzuatta yer alan taklit
ve tagsisi belilemeye yonelik andlizlerin laboratuarlarda yapilabilirligi
saglanmalidir. GidaTarim ve Hayvancilik Bakanligina bagli
laboratuarlar ve Ozel Kontrol Laboratuvarlannin analiz sonuclarnnin
uluslararasi platformda kabul gérmesi icin akreditasyonu ftesvik
ediimelidir, Zeytinyadi organoleptik dzelliklerinin tespitini yapabilecek,
uzmanlasmis resmi panel gruplarinin olusturulmasina hiz verilmelidir.
5179 sayil Gida Kanununda taklit; gida maddesini ve gida ile femasta
bulunan madde ve malzemelerini; sekil, bilesim ve nitelikleri itibariyle
evsafinda olmayan ozellikleri haiz gibi géstermek; tadsis ise gida
maddelerinin ve gida ile temasta bulunan madde ve malzemelerin,
mevzuata veya izin verilen 6zelliklere aykin olarak Uretiimesi olarak
T0n|mlonmr§r’r|r. Naturel zeytin yagina, rafine zeytinyagi ilave edilerek
naturel zeytinyagl adi altinda satisa sunulmasi veya zeytinyagina
diger bitkisel yaglann karistinimasi taklit ve tagsise neden olacak
sekilde satisi yapiimaktadir, Zeytinyagina diger yaglarin kanstiniarak
satisinin engellenmesi icin Gida Tanm ve Hayvancilik Bakanligi
tarafindan denetimler arttinimalidir. Yapilan denetimlerin de etkin
olmasi saglanmalidir, Denetimlerde mevzuatta yer alan taklit ve
tagsisi belilemeyi amaclayan analizler mutlak stratle talep edimelidir.
Gida Tanm ve Hayvancilik | Mudurltkleri arasinda farkl uygulamalar
var ise standart hale getirilmelidir. Taklit ve tagsisli Grtn dreten ve
saftan i?(yerlerine verilecek cezalar 5179 sayili Gida Kanununda
ayricalikll olarak yer almall ve uygulanacak olan cezai yaptinmin
caydirici niteligi bulunmalidir.
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~ 7.6. Kayit Allina Alma ve Orglitlenme

* Ulkemizde tanmsal Grun ticareti tam anlamiyla kayit alfina alinamamakia ve bu nedenle
sorunlar yo%onmc:kfodlr. Diger yandan tanmsal Urtinler de uygun kosullarda depolanamamaktadir.
Mevzuat alt yapisi ftamamlanmasina ragmen, lisansh depoculuk sistemi ve Urln ihtisas borsalarina
islerlik kazandinlamarmustir, Lisansl depoculuk sisteminin ve Urdn ihtisas borsalarnin islerlik kazanmasi
icin; depolama Ucreti cazip. lisansl depolarin olusturulmasi amaciyla, depo kiralarinin belli bir
bolumunun deviletce karslanmasi, vergi tesviklerinin uygulamaya konulmasi, laboratuar ve referans
laboratuar organizasyonunun kurulmasi, borsalar, lisanslh depolar ve bankalar arasinda uygun bilgi
islem aginin olusturulmasi, KDV 'den anndinimis Urin senedi ticaretinin saglanmasi, tanm rdnlerinin
ihrac ve ithalatina iliskin istikrarl bir dis ficaret rejiminin olusturulmasi, tanm Grdnlerinin fiyatlannin
mudahale olmadan serbest piyasa kosullannda olusmasi, gerekmektedir, Bu énlemlere ilaveten bu
kuruluslann faaliyet ve gézetiminde kamu glvenini, istikran ve rekabeti koruyacak devlet organizasyonu
ve kurumsal kapasitenin tesis edilmesine, Ureticilerin ve sanayicilerin sistemin isleyisi ve faydalar
konusunda egitimesine de ihtiya¢ bulunmaktadir. Ozellikle egitim calismalarn ve sistemin tanifimi
icin, kamuoyunun olusturulmasinda etkisi olan kuruluslarn verecekleri destekler dnemli gérilmektedir,
Urefticilerde érgUtlenme bilinci gelissmemis, yapilan yanlis yénetimler Ureficileri érgutlenmeden
uzaklastirmistir. Uretici ile Universite arasindaki bilgi alisverisinde Uretici organizasyonlanndan yeterince
yararlanilimamaktadir. YururUkteki Kanun, Uretici birliklerine Ar-Ge, pazarlama gelistirme gibi bircok
onemli gérevieri yuklemesine karsilik, birliklerin gelirler kisminda bu gérevleri yerine getirecek gerekli
gelir modeli yaratimamigtir. Tarimsal Uretici Birlikleri Yasasinin 2. maddesinde birlige tyelik gobnulltlik
esasina dayandirimigtir. Bu nedenle birliklerin yeter Gye sayisini bulup kurulmalar zorlagsmaktadir.
Uretici Birlikleri Yasasinda bir yerlesim yerinde ayni Urlin ya da Grtin grubunda sadece bir Uretici birligi
kurulabilmesi esasa baglanmistir. Bu durum farkl dustincedeki Ureficileri bir birlik altinda birlesmeye
zorlamakta dolayisiyla Uretici Uye olmak istememekte ve ilk kurulan birlik tekel gibi calisabilmektedir.
Gerek Urefici gerek ihracatcl ve dlicigr icin guvence saglayan sézlesmeli Uretim konusunda Uretici
birlikleri aktif gbrev alamamaktadiriar. Uretici birliklerinin Uyelerine Uretim ve pazarlama asamalannda
danismanlik yapmalarn gerekmektedir, Ozellikle teknik konularda, Urindn zelligine gére konusunda
uzman bir ziraat mthendisini danismnan olarak birlikte istihdam etmeleri gerekmektedir. Ancak bugtn
itibari ile maddi sikinti ceken birliklerin bir uzmanin istihdaminin getirecegdi maddi kulfeti karsilamalar
cok zordur. Kooperdfiflerin faaliyet gosterdikleri pazarlama alanlarn itibariyle gerek kooperatif
yoneticileri gerekse calisanlan pazarlama konularinda yeterli bilgiye sahip dedildir. Kooperatiflerin
TUm girdi ve ciktilan muhasebe kayitiarina duzenli olarak kaydedildiginden kooperdtifler, kayit disi
fadliyette bulunan rakiplerine oranla dezavantajli duruma dusmektedir,

Tarim sektérandeki en dnemli sorunlardan biri olarak karsimiza cikan tanmin kayit altina
alinmasi konusunda Uretici érgUtlerinden faydalanimalidir, Verilecek desteklemelerin Uretici drgutleri
aracihdi ile veriimesi ile Ureticiler hem kayit altina alinabilecek, hem de birlige Uye olmak tesvik
edilecektir. Aynizamanda tanmda érgUtlenme bilincinin gelismesine ve yaylmasina katk saglayacaktir.
Uretici organizasyonlarnna saglanan muafiyet ve istisnalarn ézellikle Katma Deger Vergisi (KDV)
uygulamasinda vergi iadesi gibi sistemlerin devreye sokularak Ureficilerin érgutlenmesi tesvik
edilmelidir. Birlik yonetimlerinin denetlenmesi ve yanlis ydnetimin cezalandinimasi Uretici glvenini
tekrar kazandirabilecektir. Denetim sorunu icin bagimsiz denetim birimleri kurularak tarmsal
kooperdtiflerin ve diger érgUtlerin badimsiz denetim mekanizmasinin isletilmesi saglanmalidir. Uretici
universite iligkileri gelistirimelidir. Yayim calismalarnnda Uretici organizasyonlarindan ozellikle Uretici
birliklerinden yararlanimalidir. ABye mUzakere surecinde ve sonrasinda tanmda Uretici érgutlerinin
tanm politikalarinin tespifinde ve uygulamasindaki rolt buytk olacaktir, Bu cercevede uretici
orgutlerinin gerek teknik gerekse mali kapasitelerinin ylkseltiimesi, AB'ye uyumda en etkili unsur
olacaktr. Birliklerin gelirleri sadece aidat, yurtici ve yurtdisindan saglanan bagis, fon ve yardimlardan
olusmaktadir, Bu da birliklerin faaliyetleri icin yeterli olmamaktadir. Bu nedenle birlikler maddi acidan
desteklenmelidir. Gerekli finansal alt yapinin aidat ve bagdslarla dedil, zorunlu kesintiler yoluyla
saglanmasi birlikleri glclu hale getirecektir. Bir yerlesim yerinde ayni UrGn ya da urlin grubunda
yalnizca bir trefici birligi kurulabilmesini dngdren madde 4°Un degistirilerek ayni Gran ya da Grdn
grubunda birden fazla Urefici birligi kurulmasina imkan verilecek duzenleme yapiimal ve Uretici
birlikleri arasinda rekabet orfami olusturulmalidir, Birliklerde, istigal alaniyla ilgili uznnan (fanm danismani)
ziraat muhendisi istihdami mecburi hale getiriimelidir. Uzman istihdaminin getirecedi maddi kulfet
Devlet tarafinda belli oranda stbvanse edilmelidir. Kooperatif ortaklarn ve calisanlarnnin editiminde
Gida Tanm ve Hayvancilik Bakanlidi, Bilim Sanayi ve Teknoloji Bakanhg ve Milli EGitim Bakanlidl ile
Universiteler arasinda koordinasyon saglanmalidir. Avrupa Birligine (AB) uyum sureci ve bu birliklerin
AB’deki muadil Uretici organizasyonlannin AB orfak fanm politikasi icerisindeki fonksiyonlarn da dikkate
alinarak, Ulkemizdeki tanm satis kooperatifleri ve birliklerinin yeniden yapilandirnimasi streci
tamamlanmalidir. Ayrica bu birliklerin proje hazirlama ve AB fonlanndan yararlanabilme kabiliyetlerinin
artinimasi ve Ureftici ortaklannin da menfaatleri geredi mevcut durumlarin gelistirmeleri gerekmektedir.
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Tanm satis kooperatifi ve birliklerinin, yagh fohumlar ve diger
istigal konusu tarnmsal Urtnlerde depolama kapasitelerinin gelistirilerek
lisansl depoculuk sistemine dahil edilmelerine iliskin yuruttlen
calismalarnn tamamianmasiyla Ulkemizde stoklama konusunda saglikli
bir alt yapi olusabilecektir. Zeytin ve zeytinyag sektérinde faaliyet
gosteren yaygin bir érgUtlenme yapisina sahip olan fanm satig
kooperafiflerinin tabandan tavana érguflenme sistemlerinin
guclendirilmesi amaciyla basarili kooperatifcilik uygulamalar
desteklenmelidir. Tanm satis kooperatiflerine iliskin yeni yasal
duzenlemelerde, basarill kooperdatifcilik uygulamalarnnin yaplmasina
imkan saglayacak htukUmler konularak, kooperatiflerin etkinliklerinin
arfinimasi gerekmektedir.

@ 7.7. Zeytin Bahcesi Tesisi ve Bakim Programiari

= Zeytin bahcesi, birinci sinif tanm arazilerine fesisi plan ve
program cercevesinde yapiimamaktadir. Bahce fesisinde teknik
konulara (cesit secimi, sulama, drengj ve tozlayicl oranina) pek dikkat
ediimemektedir. Henuz adaptasyon calismalar yapimamis yerli ve
yabanci cesitler ile bahce tesisi yaygin olarak yapilmaktadir. Diger
taraftan dreticiler bahce tesisinde uygun fidan konusunda yeterli
teknik destek alamamaktadir.

Ulkemiz zeytinciliginde 1937'de baslatilan Zeytincilik
Seferberligine benzer bir seferberlik baslatimaldir.

Modern Zeytincilige uygun bahce tesisi fesvik edilimelidir.
Modern zeytincilikte éncelikli olan, yogun dikim ve damla sulama
sistemiyle makineli hasada uygun uretim yapabilecek durumda
olmalktir. Kaliteli Grdn, icin uygun cesit ve saglikl fidanla bahce tfesisi
gerekmektedir. Cesit zenginligi, &zellikle zeytinyaginda tad ve aroma
cesitliligi saglayabilmektedir. Farkl bolgelerdeki zeytin isletrelerinin,
cesit ve verimden kaynaklanan gelir farkliiklan da dikkate alinarak,
arazi parcalanmalannin énlenmesi icin, meveut yasal dizenlemenin
gbzden geciriimesi faydal olacaktir. Ornegdin; bircok gelismis Ulkede
oldugu gibi mirasa konu olan tanm arazisi eger varisler tarafindan
tanmsal amach kullanilamaz ise 30-40 yiligina baska birine kiralanmasi
yolu ile arazinin bos kalmasi, meyve bahcesi ise bakimsiz kalmasi
engellenmesi saglanmaktadir.

Zeytin bahcesi tesisinde toprak yapisi ve topografya dikkate
alinmalidir. Ozellikle bazi bélgelerde (Cukurova, Harran ovasi, Iznik
ovasl, Menderes ovasi gibi) foprak acisindan daha secici olan
Urnlerle rekabet edecek sekilde ovaya ve tfaban arazilere dikiimesi
tesvik ediimemelidir. Ulkemizdeki zeytinliklerin genellikle meyilli
arazilerde yer almast ve bakim fedbirlerinin fam olarak uygulanmamasi
nedeniyle beslenme problemlerine sik rastlanmaktadir. Zeytin agaclan
diger meyve turlerine goére olumsuz kosullara daha dayanikl olmakla
beraber, verim ve kdlitede beslenme yetersizliginden dolayl azalmalar
ortaya cikmaktadir, Yaprak ve toprak andlizierine dayal gubrelemeyi
tesvik edici dnlemlerin acilen alinmasl gerekmektedir. Bu konuda
Ureticinin desteklenmesi sirasinda o yila ait yaprak-toprak analiz
raporunun da belge olarak istenmesi tesvik edici bir uygulama
olacakty. Gubre satisinin mutlaka analiz sonucu recete ile olmasi
gerekir, Uretim bdlgelerine yakin olan ve Ureticilerin yaprak ve toprak
analizlerinin kolaylikla yapilabilecedi bélgesel akredite bdlge
laboratuarlannin sayilan artinimahdir. Ozellikle yaprak analizleri icin
yaprak numunesi aliminin, besin maddelerinin en iyi tespit edilebildigi
fernmuz ayinda yapilimasi gereklidir, Glubrede uygulanan %18 KDV
oraninin dustrtlmesi gerekmektedir. Ulkemiz zeytinliklerinde ilaclama
yetersiz ve/veya teknigine uygun yapilmamaktadir. 4086 sayili
Kanunun 4'Uncu Maddesinde; “Zeytinlik bélgelerin il veya ilcelerinde
zeytin hastalik ve zararlilarnyla micadele amaciyla 1580 sayill Kanun
hakamleri dairesinde birlikler kurulur. Zararllarla mtcadelede devlet
birliklere gerekli arac, gerec ve finans kaynaklanni saglar ve bu
konuda Tanm ve Koyisleri Bakanl@l ‘nca yeterli eleman géreviendirilir.
Urtnun elde edilmesinden sonra Uretici, birlikce tesbit edilecek payina
isabet eden mucadele payinl éder. Odemeyen Ureticiden amme
alacaginin tahsiline dair usul ve esaslarla bu pay birlikce tahsil edilir.”
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Ancak, amme alacaklarinin fahsiline dair 6183 sayill Kanunun Birliklerce uygulanmasinda
sikintl yasanmakta ve Ucretleri tahsil edilememektedir. Mevcut Zeytin Hastalik ve Zararlilarnyla
Mucadele Birliginin ilgili Bakanlik tarafindan desteklemesi gerekmektedir. Bu amacla dogrudan gelir
destek ddemeleri icin dosya hazirlanmasi sirasinda zeytinligi olan Ureticilerden birlikten borcu
olmadigina dair belge talep edilmesi, uygulamasi yapilmalidir. Tahsilatin yapilabilmesi icin cézim
olarak tasiriye faturalarna, mustahsil makbuzlanna veya borsa tescili yapilirken micadele fonu
alfinda kesinti yapilimasi durumunda anilan birliklerin maddi olarak rahatlamasi sadlanabilecektir,
Diger taraftan, ilaclanan alanlar genigletiimelidir. Kullanilan ilaglar cevreyle uyumlu olmall ve organik
Uretime engel teskil etmemelidir. Zirai MUcadele ilaclarnin receteli olarak kullanilmasi ve kayit altina
alinmasi saglanmaldir,

Ulkemizde mevcut zeytinliklerin, sulanamamasindan kaynaklanan verim ve kalite kayiplar
gorulmektedir. Sulama ve sulama sistemlerine yapilan tesvikler yeterli gelmemektedir. Sulama
projelerinin ve dederlendirimesinde bilgi ve koordinasyon eksikliginden kaynaklanan sorunlar
gorulmektedir, Damla sulama ydnteminin kullaniminin desteklenmesine devam edilmesi ve faydalanan
uretici sayisinin artfinimasi icin gerekli bilgilendirme ve tesvik yapilmalidir. Afil vaziyetfteki su
kaynaklanndan yararlanimal, il ve ilcelerde ilgili taraflann icinde oldugu, su yénetimleri olusturulmalidir.
Mevcut zeytinliklerimizin bir kismi yash, verimden dusmus ve yUksek boylu agaclardan olusmaktadir.
Budama yetersizliginden ve bilincsiz yapilan budamalardan verimde ve kalitede dususler olmaktadir.

Cesit, bitki fizyolojisine ve ekolojiye uygun olarak budamalar yapiimalidir. Uygun budama
yontemlerinin yerlestirimesi ve yayginlastinimasi ilgili kurumlarca yapiimalidir, Ozellikle son yillarda
sertifikall fidana verilen destek gibi "Yash Agaclara Genclestirme Budamasi” destedi verilmelidir.
Zeytin Ureticisi budama konusunda editiimeli ve agaclann dogru budanmasi ile ilgili gerekli énlemler
alinmalidir. Alfernansi en aza indirgemek icin; var yilinda mahsul (mahsul yerine agacmi dense?)
budamalarina énem veriimelidir. Bunun icin agac Uzerindeki fazla strgunler seyreltimeli veya ug
alma uygulamasi yapilimalidir. Verim dusukligu gosteren agaclara ayni cesidin verimi yuksek, en
az alternans gosterenlerinden alinan asi ile cesit cevirme asisi yapilmasi desteklenmelidir. Bu amacla
Budama Birliklerinin kurulmasi tesvik edilebilir,

Ulkemizde zeytinlikler genellikle meyilli arazilerde bulundugundan sekileme veya teraslama
ile toprak isleme yapiimamaktadir(yaplimaktamidir-yapiimamaktamidir). Ancak,(bu kisim famamen
cikarnlmal) Ulkemizde zeytin yetistiriciliginde tfoprak isleme en yaygin uygulanan kulttrel islemlerden
biridir. Bu islemde kullanilan alet ve ekiprmaniarnn zeytin agacinin biyoloji ve fizyolojisine uygun olmasi
gerekir. Pulluk gibi fopragi derin isleyen alet ve ekipmanlar zeytin agaclarnnin altindaki topragi isleme
srasinda yuzlek kdklere zarar vermekte ve agacinin gelisimini olumsuz yonde etkilemektedir. Agac
saghgl ve verimliligi acisindan derin toprak islemenin engellenmesi, ylzeysel veya erozyon nedeniyle
toprak islemesiz sistemin ézendirilip tesvik edilmesi gerekmektedir. Bu konuda uretici egitimlerine
ozel dnem verilmelidir. Meyilli arazide ve erozyon riski bulunan yerlerde zeytinliklerde teraslama ve
sekileme yapilarak topragin ve suyun muhafazasi sadlanmall, sadece agacin etrafinda ylzeysel,
hafif toprak islemesi yapilimasi tesvik edilmelidir. Bu olay hem hasadi kolaylastirmakta, hem erozyonu
onlemektedir. Erozyonla mUcadele icin zeytin bahgelerinin yesil bitki &rttst ile érflimesi veya yabanci
of kontrolt icin herbisit kullaniimasinin tesvik edilmesi gerekmektedir.

Ulkemizdeki zeytinliklerin bir kismi meyilli alanlarda olup, yasl ve habittst baydk agaclardan
olusmaktadir. Dolayisiyla hasatta genellikle sink kullaniimaktadir. Bu toplama sekli ise zeytinin kalitesini
olumsuz etkilemektedir, Zeytin hasadinda iscilik maliyetleri artmaktadir, Alternansi en aza indirgemek
icin: klasik sirkla hasat sisteminden vazgecilmelidir. Bahcelerin mekanik hasada uygun olarak tesis
edilmesi ve adaclara buna gére sekil veriimesi 6nemlidir Kalite stratejisi cercevesinde, sinkla hasat
edilen, hasat sonrasi yerden toplanan zeytinler ile agag Uzerinden el ile toplanan zeytinler birbirinden
ayrimali, plastik kasalarda isletmeye tasinmali, ayr olarak depolanmall ve kisa strede islenmelidir.

Her ekoloji ve ceside gdre hasat zamaninin belilenmesi gerekmektedir. Hasat sirasinda ve
sonrasinda kaliteyi olumsuz yonde etkileyebilecek islemlerin engellenmesi (kasa kullaniminin
ozendiriimesi), fabrikaya gelen Urinin gunes ve yagmurdan korunmasi gereklidir. Hasatla isleme
arasindaki strenin mumkun olan en az seviyede tutulmasi icin fabrikalann randevulu calismasi
Ozendiriimelidir. Bdylece fabrikalar &ntnde yigiimalarnn éntne gecilmis olacaktir, Zeytinlerin temiz
foplanmasi ve dip ve Ust Uranun kanstinimamasina ézen gdsteriimelidir,
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7.8. Mekanizasyonun Birim Uretim Maliyetini Diisiirecek Sekilde
= Uygulanmasi

Ulkemizde zeytin dahil fanmsal isletmelerin kGcuk olcekli ve
parcall olmasi nedeniyle, mekanizasyonun birim Urefim maliyetini
dustrecek sekilde uygulanmasi séz konusu olamamaktadir, Ozellikle
zeytin yetistiriciliginde birimn maliyeti azaltmak amaciyla toprak isleme,
hasat, ilaclama, mekanik budama gibi ylksek maliyet gerektiren
alet ve ekipmanlarnn bireysel satin alinmasi yerine kooperatifler veya
birlikler araciid ile olusturulacak makine parklan tarafindan yurdtimesi
uygun olacaktir. Halen Tanm Satis Kooperatifleri ve Birliklerin ortagi
olan zeytin Ureficilerine Gretim girdileri ve nakdi kredi vererek tegvik
etmeleri s6z konusu oldugu gdz dntne alindiginda, ortak kullanimin
da bu kooperdtifler ve benzerleri araciidi ile yapilabilecektir. Makine
parklarinin bu kuruluslarca ve sekfordeki diger urefici
organizasyonlarinca olusturulmasi ve ureficilerin ortak kullanimina
sunulmasi saglanabilirse, Uretim maliyeti daha da dusecektir. Hasat
Birlikleri kurulabilir. Ureficilerin kooperatife ddeyecedi mekanizasyon
bedeli, kooperatife sattigl Urin bedelinden mahsup edileceginden
Ureticiye aynca bir kolaylk da saglanmis olacaktir. Bu kapsamda
kooperdatifler ve birliklerin makine park olusturmalan tesvik ediimelidir.
Bu kuruluslann bu amagcla yapacaklan ithalatlara da vergi mudafiyeti
(GUmrdk Vergisi, KDV, OTV vb.) tfaninarak, destek verilmesi mumknddr,

7.9. Zeytin Fidani Uretimi

= Zeytin fidani Uretimi genel olarak vegetatif ydntemlerden
celik ve asl ile olmaktadir. Ancak daha ekonomik ve kolay olan
celikle cogaltma yoéntemi ile kdklenmesi kolay olan cesitler, en fazla
uretilip satilaniardir. Ureticiler en kolay Gemlik fidanini bulabildikleri
icin bircok yere bu zeytin ¢esidini dikmektedirler. Ulkemizde klon
seleksiyonu programlari uygulanmasina ve bazi cesitlerde
sonuclandinimasina karsin hentz hl% ir baz materyal niteliginde anac
ve kalem damizli@ kurulamarmustir. VirGsstz serfifikall fidan Gretiminde
serolojik testler icin gerekli antiserumlarn ilgili kuruluslarda yeterince
bulunmamasi virdsstz fidan Uretimlerinin sertifikasyonunda énemli
gucllkler yaratmaktadir, Fidancilann celik intiyaclarini, kendi damizlik
bahceleri olmamasi nedeniyle, Uretici bahcelerinden izinli veya izinsiz
saglamasl nedeniyle cok buyUk sorunlar cikmaktadir, Diger yandan
izinsiz celik alinan bahcelerde agaclar bilingsiz kesimlerle
katlediimektedir. Hastalkl agaclardan (zeytin dal kanseri gibi) alinan
celiklerle hastaliklar hem fidanliga hem de Urefilen fidanlarla Glkenin
degisik bélgelerine tasinmaktadir,
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g ’F 2 7.10. Mevcut Zeytin Cesit ve Tipleri Belirlenmeli

Mevcut zeytin cesit ve fipleri belirenmeli, serfifikalandinimall ve genetik haritalan cikartimahdir,
Fidan Uretiminde bdlgesel adaptasyon dnemli olup, cografi yore ile dzdeslesmis (Iokal), cesitlerin
diger boélgelere dikimi verimli olamayacagdi icin engellenmelidir. Diger yandan fidan Uretiminde
bolgelere adapte olmus ve ficari Sneme sahip cesitlerin Uretimi desteklenmelidir. Ismine dogrulugu
tespit edilen cesit ve tipler tescil edilerek, UstUn nitelikli cesit ve klonlara ait baz materyal Uretimi en
kisa sUrede gerceklestiriimeli, gerek kamu gerekse ézel fidan Ureficilerine ait isletmelerde yeterli
Uretim kapasitesine sahip anag ve kalem damizliklan kurulmalidir,
Virussuz sertifikall fidan Uretimlerine ait serolojik testlerin yaplimasi amaciyla gbreviendirilen kurulu?lcir
en kisa strede bu testleri yapabilecek olanaklara kavusturulmalidir. Aynca Ulkemizde islah edilen
yeni zeytin cesitlerinin tescil edilerek Uretim zincirine dahil edilmesine énem verilmelidir. Fidan
uretiminde radikal dedisiklik gerekmektedir. Ozel sektdr bazinda kooperatiflesmenin tesvik edilmesi,
fidancilann ihtiyaci olan kaliteli retim ve egitim sorununu da ¢ézmUs olacaktr. Serfifikall baz materyal
uretimi ile ilgili olarak burokratik sorunlarn acilen gideriimesi gerekmektedir. Ozellikle Verticillium
zarar nedeniyle asil fidan drefimi tesvik edilmelidir. Islah calismalar sonucu elde edilen hastaliklara
dayanikl anac ve cesitlerin (Bornova Zeytincilik Arastirma Istasyonunda gelistirilen solgunluk hastali@ina
dayanikl anac gibi) cok hizll Gretimi icin Doku Kalturt Merkezi gibi bir tesisin Bornova Zeytincilik
Arastirma istasyonu veya Edremit Zeytincilik Uretim, EGitim ve Gen Merkezi MUdurlgu bunyesinde
kurulmasina intiyac duyulmaktadir. Boylece bu merkezin milyonlarca sayida cogaltacagdi ismine
dogru ve hastaliklardan ari zeytin anag ve cesitler fidancinin anac, celik ve asi kalemi ihtiyacini
karsilayacaktir. Diger yandan, doku kulturd ile drefim sonrasi yasanacak olan damizlik parsel veya
sertifikasyon sorunlar icin ilgili tebliglerde mutlaka degisiklilik yapilmasi gerekir. Clnkld doku kalttrinden
Uretilecek olan fidanlarnn, geleneksel fidan Uretim yontemlerine gére hazirlanmis olan bu tebliglerle
sertifikalanmasi mumkun olamayacaktir. Doku Kultart Merkezi fidancilara hizmet veren kurum
halinde olmalidir. B&ylece Ulkemiz zeytin fidanciliginda cesit sorunu olmayacaktir. Ulusal yerli cesitlerin
korunmasi ve fidanciligin gelismesinin saglanmasi icin, adaptasyonu yapilmis ve teknik komisyonlar
tarafindan izin verilecek olan zeytin cesitlerine ait fidanlarn ithalatina izin verilmelidir.
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7.11. Pazarlama Konusunda Gerekli Strateji, Tanihm ve

= Organizasyonlarin Yetersizligi

Son vyillarda saglikll yasama verilen énem ve ozel sektor
tarafindan zeytinyadl pazarlama stratejilerindeki gelismeler her ne
kadar Turk tUkeficisini olumlu etkilemis ise de ulkemizdeki tUketim
henuz yeterli seviyede dedildir. Zeytinyagi tuketiminin gereken
miktarlarda olmamasini sadece diger bitkisel yag fiyatiar ile olan
pariteye baglamak dodru degildir. Tuketici geliri ve damak tadi
tUketimi etkileyen en énemili unsurlardan biridir, TUketimin arttinimasi
icin en é&nemli unsurlardan biride Grandn tanrmilmasidir. Yilin belli
zamanlarnda halka acik olarak zeytinyagl yemek gunleri, fuarlar,
festivaller, kermesler, yansmalar dtzenlenmeli, ekolojik zeytin ciftlikleri
olusturularak hedef kitlenin katiimi saglanmaldir, Bilimsel anlamda
ise sempozyumlar, foplantilar, paneller, kongreler yapilarak basin
yardimi ile ttketicinin ilgisinin cekilmesi gerekmektedir. Bu anlamda
yapilimasi gereken en énemli konu fanitim ve aliskanlik saglama
tfemeline dayandirimalidir. Bu faaliyetler strekli ve kararh bir bicimde
UZZK tarafindan yUrdttlmedir. UZZK kurulus yonetmeliginde yer alan
“Urdnun tanhiimasi ve tuketiminin tesvik edilmesi icin kampanyalar
duzenler ve fuarlara katihm ddahil gerekli calismalan yapar” hUikmu
geredi tuketimi tegvik edici faaliyetlerine hiz kazandirimalidir. Bu
konuda Konsey &zellikle Milli EGitirn Bakanhgl, Saglik Bakanhgi, Gida
Tanm ve Hayvancilik Bakanhidr gibi kamu kurumlar ile ortak tanifim
faaliyetlerinde bulunmalidrr. llkégretim ve Liselerde yapilacak tanifim
ile zeytinyag tuketimi ciddi sekilde arfinlabilir.Zeytin ve zeytinyaginin
ic tuketimde artinimasi amaciyla insan saghdr acisindan énemini
vurgulayan, beslenme degerini ve nasil ttketilebileceginin belirtildigi
programiara agirlik veriimesi ve reklamlarnn arftinlmasi olumliu sonug
verebilecektir. Yazill ve gérsel basinda zeytinyadi tuketimini arttinci
slogan ve spotlar olusturulmall, programlar yardimiyla zeytinyaginin
saghdga olan yararlannin yani sira mutfak kaltarimizin vazgeciimez
bir parcasi oldugu hatirlatiimali, bu kapsamda tanihim calsmalanyla
ilgili programlar yapilimalidir.
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~ 7.13. Ihracat Igin Tanihm ve Yasal Dizenlemelerin Yetersizligi

* TUrkiye zeytinyagi inracatinin buyGk kismi varilli-dékme olarak gerceklestirmektedir, Ulkenin
katma deger kaybini dnlemek icin asil olan zeyfinyaginin dékme yerine ambalajli- markal olarak
ihrac edilmesidir. Zeytinci Ulkelerin bir cogunda oldugu gibi az miktarda ama ylksek kalitede sizma
zeytinyagi Ureten Ureficilerin desteklenmesi Ulkemiz zeytinciliginin yurtdisindaki itibar icin Snemilidir.
Kaliteli tretim, Ulkemizin markall zeytinyadi uretimini ve ihracatini Snemli dlzeyde tesvik edecek ve
arthiracaktir. Ancak bu Uretimi yapan butik Greticilerin kapasitelerinin dustk olmasi pazarlama
zincirinde yer almalarini engellemektedir. Dis piyasalarda "Turk zeytinyadl” imajl olusturulmasinin
gerekliligi nedeniyle firmalarin markalasma cabalarna destek veriimeli, ambalgijll zeytinyadi ihracatinin
arfinimasi icin halen uygulanmakta olan desteklere devam edilmelidir. AB Ulkelerinde yuksek gumrik
vergileri nedeni ile ambalajli olarak satilamayan Turk zeytinyaglar icin gerekli burokratik calismalar
duzenlenmeli, gerekirse dokme ihracat icin de kota alinmalidir, Yeni pazarlar edinme calismalar
mutlaka yapiimalidir. Ulkemizde butik Greticilerin bir cati altinda toplanmasi saglanmalidir, Bu
isletmelerin fesvik edilmesi ve desteklenmesi gerekmektedir.
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A
- 7.14. Gumrik Vergisi
== AB, Ulkemiz menseli zeytinyadi ithalatinda kalitesine gore
dedismek kaydiyla spesifik gumrik vergisi uygulanmaktadir. 1/98

saylll Ortaklik Konseyi Karan (OKK) kapsaminda Avrupa Birligi Glkelerine
mensup ithalatgilar Ulkemizden ddkme zeytinyagi ithalatini Dahilde
isleme Rejimi (DIR) kapsaminda yaptiklarindan Ulkemizden AB'ye
katma degeri yUksek kutulu zeytinyadi ihracatl yaplamamaktadir.
Oysa Avrupa Birligi yaphidi ikili anlasmalarla Tunus, Cezayir, Fas ve
Libnan’a zeytinyadl konusunda dnemli imtiyazlar fanimistir. 1/98
Sayilh Ortaklik Konseyi Karar (OKK) kapsaminda Avrupa Birligi
tarafindan Ulkemize verilen tavizlerin Ulkemiz lehine gelistirilmesi ve
AB Uyeligi gerceklesinceye kadar diger Ulkelere verilen tavizlerin
Ulkemize de verimesi ydnUnde girisimlerde bulunulmasi gerekmektedir,
Avrupa Birligi'nin zeytincilik sektérine verdidi desteklerin oldukca
yUksek olmasi maliyetler acisindan uluslararasi rekabette Ulkemiz
acisindan dezavantaj olusturmaktadir.

! AZZ 7.15. Prim Sisteminin Yeniden Diizenlenme Ihtiyaci

= Uretimin daha kaliteli olmasini tfeminen uygulanan prim
sisteminin yeniden gézden gecirilerek, Snemli zeytin Ureticisi Ulkelerdeki
desteklemeye benzer dlzenlemeler yapiimalidir. Bu nedenle; Prim
odemeleri var-yok yillan dikkate alinarak en az iki veya dért var-yok
yil olarak énceden belilenmeli, Primler bélgesel farkliliklara ve cesiflere
gore verilmeli, Prim &demelerinde kaliteyi arttiracak kultdrel islemler
(Toprak Isleme, Hasat, Damla Sulama vb) dikkate alnmal,
zeytinyagina kaliteli sinifina (sizma, 1.naturel, rafingjlik) gére pirim
odemesi yapiimalidir. Zeytinyagina verilen primler dunya fiyatlarna
gore veriimelidir, Zeytinlik alanlardaki birim maliyetin ylksek olmasi
nedeniyle mazot ve gubre desteklemelerinin zeytin icin arttinimalidir.

g AZIZ 7.16. Sofralik Mevcut Zeytin Cesit ve Tipleri Belirlenmeli

== Sofralik zeyfin isletmeleri (salamurahaneler) genellikle kUcUk
aile tipi isletmelerden olusmaktadir. Bu isletmelerde teknik ve hijyenik
alt yapi yeterli degildir ve blytk bir cogunlugu gerekli isletme ile ilgili
yasal zorunluluklan yerine getiremediginden kayit disi olarak
faaliyetlerini yurGtmektedirer. Bu sorunun ¢cozllebilmesiicin isletmelerin
teknik ve hijyen kosullannin iyilestirimesi ve bu konuda kontrol ve
denetimlerin ilgili kuruluslarca etkin bir sekilde yapimasi gerekmektedir.
Onemli Uretim kapasitesine sahip olan ve dis pazara Urin hazirlayan
rmodern sofralik zeytin isleme fesisleri; standart, sGrdurdlebilir bir Grefim
icin gerekli olan kaliteli hammadde temininde sikinfilarla
karslasmaktadirlar.lc ve dis pazarnn talepleri dogrultusunda cesitliligin
olmamasi bir pazarlama sorunu olarak ortaya cikmaktadir. Iri kalibre,
tuzsuz, farkl tadlandinlimis Urdnlere ait isleme yéntemlerinin ve buna
uygun cesitlerin olmamasi bu sorunlann kaynagini teskil etmektedir.
Her Urefticinin farkl retim sekillerini kullanmasi trdn standardi sorununu
getirmektedir. Surekli ve standart Gretimin olusturulmasi ortak Uretim
yapmakla mumkdn olabilir. Bu amacla Uretici birlikleri ya da sofralik
zeytin stoklama ve isleme ihtisas depoculugu hayata gecirilmelidir.
Ulkemiz sofralik siyah ve yesil zeytinde Urln isleme ¢esitliligi arfinlarak
yeni pazarlarin bulunmast gerekmektedir. Sofralik zeytin Uretiminde
mevcut zeytin cesitlerimizin dzellikle de Gemilik cesidinin Gemlik tipi
isleme disinda da degerlendiriime olanaklarinin (dolgu, yesil vb)
arastirimas! gerekmektedir. Bu konuda ¢zel sektdr tarafindan yapilan
sonucu ¢cok olumlu olan ciddi calismalar var. Zeytinyadi Ureticisine
prim verildigi halde yillardir zeytinyag@inin hammaddesi olan zeytine
prim veriimemektedir. Asil olan zeytin tanesine prim verilmesine iliskin
calismalar yapimasidir. Boylece zeytinyagi Ureticisi gibi sofralik zeytin
Ureticisi de primden yararlanacaktir.
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@ 7.17. Ekstraksiyon Yaglar

Sektdrdeki Uretim maliyetlerinin yUksekligi en kucuk geri kazanimlar degerlendirmeye yonelik
fadliyetlerinde beraberinde getirmektedir. Havuz yaglarnnin degerlendiriimesi gibi 2. Ektraksiyon
yaglarn da bu sekilde isletmenin yararna kazanilmasi gereken bir Urnddr ,. Taze, temiz, foplanmis
hizll bir sekilde isletmeye alinan meyvelerden ¢cok dusuk serbest yad asitligine sahip yadlar elde
edilmektedir. Bu tUr partilerin pirinalar ikinci ekstraksiyona islendiginde yine elde edilen yagin serbest
yag asitligi oldukca dustk olabilmektedir. Sadece asitlige bakilarak siniflandirma yapilmaya
calisidiginda bu grup yaglar kimi zaman naturel, kimi zaman pacal asitligini dustrmede ve hatta
kimi zaman sizma olarak kullanilimaktadir. Oldukca yanlis hatta tehlikeli bir uygulamadir. Hicbir
zaman zeytinyad dedildir. Zeytinyadi olarak adlandirlamaz hicbir zeytinyad grubuna dahil edilip
s:n;flcgdmlcmoz, dahil edilebilecek tek sinif pirina yadi sinifidir. CUnku elde edildigi hammadde
pirinadir,

7. 18. Pirina

Ulkemizde pirina, pirina fabrikasinda islendikten sonra yag (yemeklik, endustriyel) ve kalan
yagdsiz pirina (kUspe) yakacak olarak kullaniimaktadir, Oysa bazi tfeknolojik unsurlara dikkat edilirse
yem ve gubre olarak kullanimi da mumkun olabilecektir. Ulkemizde Uretilen pirina yaginin yemeklik
vasifta daha fazia Uretilmesini, dolayisi ile tiketiimesini saglamak amact ile zeytinyadi isletmelerinden
gelen pirinanin hizll ve taze olarak islenmesi gerekmektedir (En gec 6 saat icinde). Bu ancak
zeytinyag fabrikalari ile pirina fabrikalannin yakin olmasi ve QCIh?mG sistemlerinin modernize edilmesi
ile mUmkun olacaktir. Pirinanin zeytinyadi fabrikasinda iken fermantasyonu dnlemek amaciyla
kurutulmasi ve zeytinyad fabrikalarnna yeterli ikinci ekstraksiyonda kullaniimak amaciyla dekantédr
ve modern kurutma tesislerinin eklenmesi, gerekmektedir. Pirinanin gunltk olarak isleme olanaklarinin
saglanmast bdylece pirina fabrikalannda, pirinanin isleninceye kadar gecirecedi bekleme ddneminin
en aza indirilmesi icin randevulu calisma sistemine gecilmelidir, Degisen teknoloji ve uygulamalar
dogrultusunda fabrikalarn 2 faz Urtnd prina ve biyoyakit isletmeleri ile uyumunun saglanmasi
gereklidir, Yemeklik pirina yaginin fiziksel olarak diger bitkisel yaglardan farkll olmadigi bilindigine
gobre tuketim ve ihracati tegvik edilmelidir. Yemeklik pirina yaginin zeytinyaginin degdil diger bitkisel
yagdlarn rakibi oldugu kabul edilmelidir. Prina fabrikalannin 2 faz Grand islemeleri icin gerekli tesvik
ve destekler verilmelidir,

7.19. Karasu

Ulkemizde diger Ulkelerde oldugu gibi zeytinyadi tretimi sirasinda ciddi bir karasu sorunu
ortaya cikmaktadir. Karasu daha cok geleneksel sistem ve modern sistemn icerisinde 3 fazli zeytinyadi
sistemleri ile Uretimde ortaya cikan bir atikfir. Karasu icermis oldugu bazi maddeler nedeni ile cevre
kirliligi sorunu yaratmaktadir. Bu kapsamda éncelikle devlet, 6zel sektdr ve Universite isbirlidi ile
karasunun cevre kirliligine olan efkilerinin giderilmesi konusunda Ar-Ge calismalarna hiz verilmelidir.
Zeytinyadi isletmelerinin 3 fazli sistemden 2 fazli sisterne gecmesi tesvik ediimelidir, Bu amacla, gecis
sUresinde, cevreyi kirletmeden, imalat¢i firmalar, Gniversiteler, AR-GE kurumiar (TUBITAK, ZAE, vb.)ile
uygulamalarnin gelistirimesi, denetlenerek uygulanmalidrr.

7.20. Biyoyakit

Dunyada benzerleri (Biyoyakit: Biyogaz Ureftilebilir ( KOI=0,6 m3=%74 CH4 icerir).) olan atll
kaynaklarn kullanabilecegimiz bir konuma ulasabilmek mamkunddr. 2 fazli sisteme gecis srecinde
denetim, yonetim ve koordinasyon islevierini yurttecek, ilgili taraflardan olusacak bir yapi kurulmal,
karasu ve yan UrUnlerinin kullanimi (biyoyakit, nanoteknoloji,vb.) bu birim tarafindan izienmelidir.
Merkezi/bdlgesel aritma sistemlerinin kurulmasi ve buna yonelik altyapinin olusturulmasi amaciyla
tegvik edilmesi gerekmektedir,

Bir m3 karasuda: 6 kg organik madde, 3.5-11 kg K20, 0,6-2,0 kg P205, 0,160,5 kg Mg
bulunmaktadir. Karasuyun gubre olarak kullaniminda dikkat edilecek hususlar: Dikim/ekimden 2-3
ay 6nce uygulanmalidir. 30 m3/ha/yill dan fazla verilmemelidir. Alkali ve notr reaksiyonlu topraklara
uygulanmalidir. Uygulamadan kisa bir stire sonra toprak karnistinimalidir. Ayni tarlaya uygulama iki
yilda bir yapiimalidir. Aktif camur kismni hayvan yemi olarak kullanilabilir.
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